
Муниципальный контракт №03013003146190000080002 
на оказание услуг по организации горячего питания в образовательном учреждении

с.Павловка «30» декабря 2019г.

Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение средняя 
общеобразовательная школа села Павловка муниципального района Нуримановский 
район Республики Башкортостан (далее МБОУ СОШ с. Павловка МР Нуримановский 
район РБ)„ именуемое в дальнейшем Заказчик, в лице директора 
ГильмановойФайрузыМиннихановны,, действующей на основании Устава, с одной 
стороны, и Общество с ограниченной ответственностью «Центр питания», именуемое в 
дальнейшем «Исполнитель», в лице директора Ахмадуллиной ЭнжеРевиловны, 
действующего на основании Устава, с другой стороны,
в дальнейшем совместно именуемые «Стороны», в соответствии с результатами закупки, 
в соответствии с результатами закупки, путем проведения совместном конкурсе с 
ограниченным участием в электронной форме №0301300314619000008 (ИКЗ 
193023900108102390100100390395629000), Протоколом подведения итогов конкурса с 
ограниченным участием в электронной форме от 17.12.2019 №ППИ1, заключили настоящий 
муниципальный контракт (далее -  Контракт) о нижеследующем:

1. Предмет контракта
1.1. Исполнитель обязуется оказать услуги по организации горячего питания 

в соответствии с условиями Контракта и Технического задания (Приложение № 1 
к Контракту) являющегося неотъемлемой частью Контракта и согласно циклическому 
меню на основании суточной нормы потребления (Приложение № 2 к Контракту) 
в соответствии с требованиями норм действующего законодательства Российской 
Федерации и Республики Башкортостан (Приложение № 3 к Контракту), а Заказчик 
обязуется принять их и оплатить.

1.2. Организовать питание обучающихся и воспитанников в сроки в соответствии с 
п. 4.1. Контракта, качественно и в соответствии с действующимСанПин 2.4.5.2409-08, 
СанПиН 2.4.1.3049-13

1.3. Характеристики, место, срок, объем оказываемых услуг установлены 
в Задании (Приложение №1 к Контракту).

1.4. Оказание услуг осуществляется ежедневно силами Исполнителя на базе 
пищеблока Заказчика, находящегося по адресу:

МБОУ СОШ с.Павловка, 452432, Республика Башкортостан, Нуримановский район, 
село Павловка, улица Карла Маркса, д .31

МБОУ СОШ с. Павловка, 452432, Республика Башкортостан, Нуримановский район, 
село Павловка, улица Карла Маркса, д. 39

СОШ д. Первомайск -  филиал МБОУ СОШ с.Павловка: 452443,Республика 
Башкортостан, Нуримановский район, деревня Первомайск, улица Центральная, 7

ГДО д. Первомайск -  филиал МБОУ СОШ с.Павловка: 452443,Республика 
Башкортостан, Нуримановский район, деревня Первомайск, улица Центральная, 7

ООШ д.Сарва - филиал МБОУ СОШ с.Павловка: 452446 Республика
Башкортостан, Нуримановский район, деревня Сарва, улица Школьная, б/н

1.5. Передача Исполнителю Заказчиком необходимых помещений для оказания 
услуг осуществляется в соответствии с Постановлением Правительства Республики 
Башкортостан от 29 декабря 2007 года № 403 «О порядке оформления прав пользования 
государственным имуществом Республики Башкортостан и об определении годовой 
арендной платы за пользование государственным имуществом Республики Башкортостан» 
(Приложение №2 к техническому заданию).
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1.6. Передача Заказчиком Исполнителю оборудования и инвентаря (Приложение 
№1 к Техническому заданию), необходимых для оказания услуг осуществляется по акту 
приема-передачи.

1.7. Предоставленные помещения, оборудование и инвентарь должны 
использоваться Исполнителем только для оказания услуг в рамках настоящего Контракта.

2. Цена контракта и порядок оплаты
2.1. Цена Контракта составляет: 9 262 308,75 (девять миллионов двести 

шестьдесят две тысячи триста восемь рублей 75 копеек) в т.ч. НДС -  не предусмотрен
Цена контракта определена на срок оказания услуг в период:
с 01.01,2020г. по 31.12.2020г. - 4575273,54 руб., в т.ч. НДС -  не предусмотрен;

с 01.01.2021г. по 31.12.2021г. - 4687035,21 руб., в т.ч. НДС - н е  предусмотрен
2.2. Цена Контракта является твердой и определяется на весь срок исполнения

Контракта, при этом может быть изменена в случаях предусмотренных разделом
14 настоящего Контракта.

2.3. Цена Контракта формируется с учетом расходов Исполнителя
и причитающегося ему вознаграждения, в том числе расходов на страхование, уплату 
таможенных пошлин, налогов, сборов, других обязательных платежей.

2.3. Цена Контракта формируется с учетом расходов Исполнителя
и причитающегося ему вознаграждения, в том числе расходов на страхование, уплату 
таможенных пошлин, налогов, сборов, других обязательных платежей.

2.4. Оплата фактически оказанных услуг осуществляется Заказчиком в порядке и 
сроки, определённые настоящим Контрактом, при выполнении Исполнителем 
обязательств, предусмотренных настоящим Контрактом, в течение 30 Гтрилпати! лней со 
дня подписания акта сдачи-приемки части оказанных услуг, с учетом пункта 4.2. 
настоящего Контракта.

2.5. Оплата услуг по настоящему Контракту осуществляется в рублях.
2.6. Оплата по настоящему Контракту осуществляется Заказчиком за счет 

средств бюджетного учреждения.
2.7. Оплата оказанных услуг по настоящему Контракту осуществляется 

безналичным расчетом.
2.8. Условия оплаты услуг: оплата производится на основании акта сдачи-приемки 

оказанных услуг.
2.9. В случае, если Контракт заключается с юридическим лицом или физическим 

лицом, в том числе зарегистрированным в качестве индивидуального предпринимателя, 
сумма, подлежащая уплате физическому лицу, уменьшается на размер налогов, сборов 
и иных обязательных платежей в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации, 
связанных с оплатой контракта, если в соответствии с законодательством Российской 
Федерации о налогах и сборах такие налоги, сборы и иные обязательные платежи 
подлежат уплате в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации заказчиком.

2.10. В случае начисления Заказчиком Исполнителю неустойки (штрафа, пени) 
и (или) предъявления требования о возмещении убытков, Стороны подписывают Акт 
взаимосверки обязательств по Контракту, в котором, в том числе, указываются: сведения о 
фактически исполненных обязательствах по Контракту, сумма, подлежащая оплате 
в соответствии с условиями Контракта, размер неустойки (штрафа, пени) и (или) убытков, 
подлежащей взысканию, основания применения и порядок расчета неустойки (штрафа, 
пени) и (или) убытков, итоговая сумма, подлежащая оплате Исполнителю по Контракту.

2.11. В случае подписания Сторонами Акта взаимосверки обязательств 
по Контракту оплата оказанной услуги осуществляется Исполнителю за вычетом 
соответствующего размера неустойки (штрафа, пени) и (или) убытков согласно 
указанному Акту и на основании представленного Исполнителем счета. При этом 
исполнение обязательства Исполнителя по перечислению неустойки (штрафа, пени) 
и (или) убытков в доход бюджета возлагается на Заказчика.
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2.12 В случае, если при начислении Заказчиком Исполнителю неустойки (штрафа, 
пени) и (или) предъявления требования о возмещении убытков, Стороны не подписали 
Акт взаимосверки обязательств по Контракту, указанный в п. 2.11 Контракта, Заказчик 
оплачивает фактически исполненные обязательства и вправе по своему выбору наложить 
взыскание на обеспечение исполнения Контракта или представить требование Гаранту по 
банковской гарантии (в случае предоставления в качестве обеспечения исполнения 
Контракта банковской гарантии), при условии что сумма обеспечения исполнения 
Контракта достаточна для погашения всех взысканий.

3. Права и обязанности сторон
3.1. Заказчик обязан:
3.1.1. Привлекать для проверки предоставленных Поставщиком результатов, 

предусмотренных Контрактом, в части их соответствия условиям Контракта, экспертов, 
экспертные организации;

3.1.2.Принимать по акту оказанные Исполнителем Услуги или направлять в адрес 
Исполнителя мотивированный отказ от их приемки;

3.1.3. Своевременно оплачивать услуги Исполнителя в порядке, предусмотренным 
настоящим контрактом;

3.1.4. Предоставлять Исполнителю информацию, необходимую последнему для 
качественного и своевременного оказания услуг по настоящему Контракту, а также 
письменную заявку с указанием наименования, состава и объема услуг;

3.1.5. Вернуть обеспечение исполнения Контракта Исполнителю в сроки 
предусмотренные Контрактом;

3.1.6. Совместно с Исполнителем утверждать режим работы пищеблоков.
3.1.7. Обеспечить хранение и сохранность продукции в соответствии 

с температурным режимом, реализацию производить в соответствии со сроками хранения 
в случае отсутствия у Заказчика соответствующего условия (помещения, оборудования).

3.1.8. Обеспечить беспрепятственный доступ работников Исполнителя к месту 
оказания услуг, которые осуществляют контроль качества, норм выхода и ассортимента 
готовых блюд в соответствии с меню, при условии соблюдения работниками Исполнителя 
правил пропускного режима, действующего у Заказчика.

3.1.9. Своевременно доводить до Исполнителя режим работы пищеблока по дням и 
часам. При необходимости изменения этого графика одна из сторон ставит 
в известность другую сторону не позднее, чем за 2 дня.

3.1.10. Предоставлять в пользование производственные, складские, 
административно-бытовые и другие помещения в соответствии с постановлением 
Правительства Республики Башкортостан от 29.12.2007 г. № 403 «О порядке оформления 
прав пользования государственным имуществом Республики Башкортостан 
и об определении годовой арендной платы за пользование государственным имуществом 
Республики Башкортостан», торговое, холодильное, механическое оборудование, мебель 
для оказание услуг по организации питания. Использование передаваемого имущества 
в иных целях не допускается.

3.1.11. Ежедневно проводить бракераж продукции с участием представителя 
Заказчика и Исполнителя в соответствии с действующим у Заказчика «Положением 
о бракераже». В случае отсутствия представителей Исполнителя бракераж продукции 
производится Заказчиком самостоятельно.

3.1.12. Разработать и утвердить программу производственного контроля.
3.1.13. Осуществлять контроль за организацией питания детей соответственно 

программе производственного контроля, утвержденного руководителем Заказчика.
3.1.14. Требовать возмещения неустойки и (или) убытков, причиненных по вине 

Исполнителя;
3.1.15. Организовать контроль:
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- качества пищи, путем снятия проб ответственным лицом с внесением записи 
в журнал снятия проб;

- за снятием суточных проб и их хранением;
- за правильностью поступления блюд согласно меню и раздаточной ведомости.
3.1.16. Производить ежемесячно до 15 числа сверку документов бухгалтерского 

учета (акты оказанных услуг, счет-фактура), отчет по выполнению натуральных норм 
питания.

3.1.17. Не реже 1 раза в месяц проводить инвентаризацию имущества указанного в 
Приложении № 1 к техническому заданию к настоящему контракту (Приложение №1 к 
Контракту) в случае приготовления питания обучающихся на базе пищеблока Заказчика).
3.1.18. Осуществлять контроль за оказанием услуг, на любом этапе исполнения услуги;

3.1.19. Выполнять иные обязанности, предусмотренные настоящим Контрактом.
3.2. Заказчик вправе:
3.2.1. Вносить изменения в меню (Приложение № 2 к Контракту) в соответствии 

с нормативной базой для обеспечения питания, уведомив письменно об изменениях 
Исполнителя в течение семи дней со дня принятия решения об изменении.

По согласованию с Исполнителем изменить объем услуг в соответствии 
с пунктом 14.1.3. настоящего Контракта;

3.2.2. Отказаться (полностью или частично) от оплаты оказываемых Услуг, 
не соответствующих требованиям задания, в соответствии с настоящим Контрактом;

3.2.3. Контролировать процесс оказания Услуг в течение всего срока действия 
настоящего Контракта;

3.2.4. Требовать устранения Исполнителем недостатков оказанных Услуг;
3.2.5. Осуществлять иные права, предусмотренные Контрактом и (или) 

законодательством Российской Федерации.
3.3. Исполнитель обязан:
3.3.1. Разработать циклическое меню в соответствии с Приложением № 1 

к Контракту и суточной нормой потребления (Приложение № 2 к Контракту)
3.3.2. Выполнить обязательства предусмотренные настоящим Контрактом 

и передать Заказчику результаты, в предусмотренный настоящим Контрактом срок;
3.3.3. Использовать при организации питания продукцию местных производителей 

(при условии достаточности сроков расчета с поставщиками за поставляемый товар).
3.3.4. Обеспечивать надлежащее хранение приобретенных продуктов питания и 

иных товаров.
3.3.5.Некачественно приготовленная пища или пища, приготовленная 

из некачественных продуктов питания или с нарушением технологии (бракераж готовой 
продукции), признанная таковой по акту, должна быть заменена Исполнителем в течение 1 
часа с момента его уведомления, при этом расходы по продуктам и по приготовлению 
готовой пищи осуществляется за счет Исполнителя.

3.3.6. Исполнитель не вправе передавать информацию, полученную в результате 
исполнения обязательств по настоящему Контракту (документы, материалы) третьим 
лицам без письменного согласия Заказчика;

3.3.7. Своевременно предоставлять достоверную информацию о ходе исполнения 
своих обязательств, в том числе о сложностях, возникающих при исполнении Контракта;

3.3.8. Соблюдать действующие у Заказчика правила внутреннего трудового 
распорядка, правила техники безопасности и пожарной безопасности, а также пропускной 
режим, не позднее чем за один рабочий день до даты начала оказания услуг передать 
Заказчику список работников для оформления соответствующих пропусков. В случае 
изменения состава обслуживающих лиц своевременно сообщать Заказчику о данных 
изменениях;
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3.3.9. В случае выхода из строя оборудования, предоставленного Заказчиком, 
проводить ремонт оборудования пищеблока с предоставлением актов выполненных работ 
Заказчику.

3.3.10. Обеспечить за свой счет приобретение посуды, моющих средств, в том числе 
специализированных для промышленного оборудования, и другого необходимого для 
организации питания инвентаря с предоставлением документов, подтверждающих факт 
приобретения посуды, моющих средств и инвентаря.

3.3.11. Обеспечить приготовление блюд, кулинарных изделий с соблюдением 
технологии приготовления пищи, санитарных норм и правил на производстве, 
температурного режима, требований к кулинарной обработке сырья и норм закладки;

3.3.12. Осуществлять мероприятия по контролю за правильностью отпуска готовых
блюд:

3.3.13. Производить выдачу готовых рационов только после бракеража готовой 
пищи, отбора суточных проб;

3.3.14. Ежедневно оставлять суточные пробы и обеспечить им надлежащее 
хранение в течение 48 часов;

3.3.15. Принимать участие в работе бракеражной комиссии;
3.3.16. Допускать ответственных лиц, определенных Заказчиком для контроля 

за процессом приготовления блюд;
3.3.17. При каждой выдаче готового блюда обеспечивать наличие дополнительных 

(сверх сводного порционника) порций каждого блюда:
-  для бракеража готовой пищи представителям Заказчика и Исполнителя;
- для отбора суточных проб;
3.3.18. Обеспечивать чистоту и соблюдение санитарно-эпидемиологического 

режима производственных помещений пищеблока, столовой, овощехранилищ, подсобных 
и складских помещений, оборудования и инвентаря в соответствии с требованиями 
СанПиН 2.4.1.3049-13; Проводит дератизацию помещений, оплачивает расходы по 
коммунальным услугам (электроэнергию, водоснабжение, водоотведение, теплоэнергию).

3.3.19. Исполнитель привлекает к работе в помещениях столовой работников, 
прошедших предварительный, при поступлении на работу, и периодические медицинские 
осмотры в установленном порядке, профессиональную гигиеническую подготовку 
и аттестацию, имеющие непосредственный контакт с несовершеннолетними, должны 
иметь справку об отсутствии судимости согласно ст. 351.1. Трудового кодекса РФ.

3.3.20. Обеспечивать сохранность, правильную эксплуатацию и содержание 
в исправном состоянии оборудования, инвентаря, мебели, находящегося 
в пищеблоке и в складских помещениях, переданных Заказчиком.

3.3.21. Исполнитель доставляет продукты в столовую специализированным 
транспортом, имеющим санитарный транспорт.

3.3.22. Исполнитель несет расходы по:
-содержанию арендованных помещений в надлежащем состоянии;
-вывозу мусора и содержание контейнерной площади и прилегающей территории;
-по  оплате коммунальных услуг в соответствии с показаниями счетчиков (в случае 

невозможности установки прибора учета оплата проводится пропорционально 
занимаемой площади), дератизации, дезинфекции;

-эксплуатации переданного оборудования (техническое обслуживание, текущий 
ремонт, поверка средств измерений в столовой, замер сопротивления изоляции и иные 
технические обслуживания, предусмотренные законодательством);

-оплате услуг связи на арендуемой площади;
-снабжению столовой в соответствии с СанПин хозяйственным инвентарем, 

дезинфицирующими и моющими средствами, также иными средствами бытовой химии;
-эксплуатации, содержанию и ремонту инженерных коммуникаций на арендуемой 

площади;
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проведению смывов с технологического оборудования, рук персонала, кухонной 
утвари в установленном порядке;

-проведению производственного контроля в порядке установленным действующим 
законодательством;

-стоимости недоброкачественно приготовленной продукции, в случае выбраковки;
-снабжению сотрудников столовой спецодеждой.
3.3.23. Осуществлять контроль за своевременным прохождением сотрудниками 

гигиенического обучения и медицинских профилактических осмотров;
3.3.24. Укомплектовать столовую, подсобные и складские помещения 

оборудованием, инвентарем необходимым для надлежащего и своевременного исполнения 
контракта;

3.3.25. Обеспечить производственный контроль качества выпускаемой продукции и 
входной контроль качества продуктов питания;

3.3.26. Осуществлять оказание услуг с проведением производственного 
лабораторного контроля в аккредитованной лаборатории и предоставлять Заказчику копии 
протоколов лабораторных исследований не реже 1 раза 
в квартал.

3.3.27. При выполнении услуг привлечение соисполнителей не допускается;
3.3.28. Формировать документы бухгалтерского учета (акты оказанных услуг, счета- 

фактуры и т.д.) и предоставлять ответственному лицу Заказчика до 15 числа каждого 
месяца;

3.3.29. Обеспечить работников столовой санитарной одеждой, достаточным 
количеством моющих, дезинфицирующих средств и других предметов материально- 
технических средств;

3.3.30. Осуществлять приготовление диетических блюд персоналом, состоящим в 
штате Исполнителя, имеющим соответствующую квалификацию и личные (санитарные) 
книжки установленного образца.

3.3.31. Ежедневно, перед началом работы персонала, представитель Заказчика 
проводит осмотр сотрудников пищеблока Исполнителя с занесением результатов осмотра 
в «Журнал здоровья» (форма №2-ЛП), а также Исполнитель обеспечивает специалистам 
Заказчика свободный доступ к «Журналу здоровья» для ознакомления.

3.3.32. В случае отсутствия полного набора продуктов, предусмотренного меню 
согласовать с ответственным лицом Заказчика замену одного продукта другим с целью 
сохранения химического состава и энергетической ценности используемых рационов.

3.3.33. Утилизировать отходы своими силами.
3.3.34. Осуществлять оказание услуг с проведением производственного 

лабораторного контроля в аккредитованной лаборатории и предоставлять Заказчику копии 
протоколов лабораторных исследований не реже 1 раза в квартал.

При этом количество проб (образцов), направляемых для проведения лабораторных 
испытаний продуктов (сырья используемого для приготовления продукции) составляет не 
менее 1 раза в квартал, количество проб (образцов) готовой продукции, направляемых для 
проведения лабораторных испытаний составляет не менее 1 раза в квартал.Отбор проб, 
указанных в настоящем пункте, осуществляется в соответствии с нормативной 
документацией силами аккредитованной лаборатории. При осуществлении отбора проб, 
направляемых, для проведения лабораторных испытаний Исполнитель привлекает 
к такому отбору представителя Заказчика и представителя аккредитованной лаборатории;

3.4. Исполнитель вправе:
3.4.1. Требовать приемки услуг в объеме, порядке, сроки и на условиях, 

предусмотренных Контрактом;
3.4.2. Требовать от Заказчика своевременной и полной оплаты оказанных 

в соответствии с настоящим Контрактом услуг;



3.4.3. Осуществлять иные права, предусмотренные Контрактом и (или) 
законодательством Российской Федерации.

3.5. Исполнитель гарантирует:
3.5.1. Соответствие требованиям, установленным в соответствии 

с законодательством Российской Федерации к лицам, оказывающим услуги, являющиеся 
объектом закупки.

3.5.2. Обеспечение отсутствия недоимки по налогам, сборам, страховым взносам, 
пеням, штрафам, процентам, подлежащим уплате в соответствии с законодательством 
Российской Федерации.

4. Сроки оказания услуг
4.1. Сроки оказания услуг по организации питания составляет с момента 

заключения контракта по 31.12.2021 года включительно. Услуги оказываются на 
основании заявки Заказчика поданной не позднее З(трех) календарных дней до начала 
первой рабочей недели цикла.

4.1.1. Заказчик направляет заявку одним из следующих способов: по почте, факсу, 
электронной почте, нарочным либо любым иным способом.

4.2. В п. 10.1 Контракта указана дата, при наступлении которой обязательства 
сторон прекращаются, за исключением обязательств по оплате услуг, гарантийных 
обязательств (при их наличии), обязательств по возмещению убытков и выплате неустойки 
(штрафа, пени), Стороны после наступления указанной даты не вправе требовать 
исполнения Контракта в части оказания услуг и их приемки. При наступлении указанной 
даты (в случае, если она установлена) Заказчиком в двух экземплярах составляется Акт 
взаимосверки обязательств по Контракту, в котором указываются сведения о прекращении 
действия Контракта; сведения о фактически исполненных обязательствах по Контракту; 
сумма, подлежащая оплате в соответствии с условиями Контракта.

4.2.1. Исполнитель обязан подписать Акт взаимосверки обязательств. В случае 
уклонения Исполнителя от подписания данного акта Заказчик проставляет в нем 
соответствующую отметку. Акт взаимосверки обязательств является основанием для 
проведения взаиморасчетов между Сторонами.

5. Качество услуг. Гарантия качества услуг. Обеспечение гарантийных 
обязательств.

5.1. Качество, результаты услуг, их безопасность должны соответствовать 
требованиям действующего законодательства, принятых в соответствии с ним 
нормативных документов и условиям Контракта и гарантировать отсутствие в питании 
больных субпродуктов, искусственных подсластителей, консервантов, красителей, 
ароматизаторов, улучшителей вкуса и прочих ненатуральных пищевых добавок.

5.2. Доставка продуктов питания осуществляется в соответствии с требованиями 
нормативно-технической документации и санитарных правил и норм СанПиН 2.4.5.2409- 
OS

5.3. Доставка продукции производится в таре (упаковке, контейнере), 
обеспечивающей ее сохранность при транспортировке, а также с наличием маркировки, 
соответствующей действующему законодательству и действующим санитарным и иным 
требованиям для продукции этого рода.

5.4. Исполнитель обеспечивает наличие личных медицинских книжек на своих 
работников, связанных с производством, хранением и доставкой продукции 
в соответствии с требованиями действующего законодательства.

5.5. Исполнитель предоставляет Заказчику всю необходимую документацию 
на поставляемую продукцию (сертификаты и проч.), оформленную в соответствии 
с действующим законодательством.

5.6. Гарантии качества распространяются на все оказанные Исполнителем услуги.

7
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6. Место и порядок сдачи и приемки услуг
6.1. Оказание услуг осуществляется Исполнителем на территории Республики 

Башкортостан по адресу (-ам) указанному (-ым) в Задании (Приложение №1 к Контракту).
6.1.1. Доставка, погрузка и разгрузка поставляемой продукции для оказания услуг 

осуществляется силами Исполнителя.
6.2. По факту оказания услуг по настоящему Контракту Заказчик и Исполнитель 

ежемесячно подписывают акт сдачи-приемки, подтверждающий факт выполнения 
обязательств по настоящему Контракту (указать в акте с проведением лабораторных 
исследований)

По факту оказания Услуг сторонами подписывается ежедневный акт оказанных 
Услуг. На основании ежедневных актов, подписанных сторонами, Заказчиком ежемесячно 
производятся расчеты с Исполнителем за фактически оказанные услуги. Заказчик вправе в 
случае наличия недостатков в представленном Исполнителем ежедневном акте 
представить Исполнителю мотивированный отказ от его подписания и потребовать 
немедленного устранения выявленных недостатков.

6.3. Приемка услуг на соответствие их объема и качества требованиям, 
установленным в Контракте, производится в течение 3 рабочих дней с момента получения 
акта сдачи-приемки оказанных услуг, подписанного со стороны Исполнителя. 
В случае принятия решения о проведении независимой экспертизы, приемка оказанных 
услуг продлевается на время проведения экспертизы.

6.4. Исполнитель в день исполнения обязательств извещает любым доступным 
способом Заказчика о готовности услуг к сдаче и одновременно передает акт сдачи- 
приемки услуг, подписанный со своей стороны.

6.5. Заказчик вправе создать приемочную комиссию, состоящую из не менее пяти 
человек, для проверки соответствия качества услуг требованиям, установленным 
Контрактом. Проверка соответствия качества оказываемых услуг требованиям, 
установленным Контрактом, может также осуществляться с привлечением экспертов, 
экспертных организаций.

Допускается выборочная (частичная) проверка оказанных услуг на соответствие их 
объему требований, установленных контрактом с распространением результатов проверки 
качества на весь объем услуг, предусмотренных настоящим контрактом.

По результатам экспертизы составляется заключение о соответствии или 
несоответствии оказанных услуг условиям контракта.

Если Заказчиком проведена экспертиза оказанной услуги с привлечением
экспертов, экспертных организаций, решение об одностороннем отказе от исполнения
контракта может быть принято Заказчиком только при условии, что по результатам 
экспертизы оказанной услуги в заключении эксперта, экспертной организации будут 
подтверждены нарушения условий контракта, послужившие основанием для 
одностороннего отказа Заказчика от исполнения контракта.

При возникновении между Заказчиком и Исполнителем спора по поводу
недостатков услуг, по требованию любой из сторон должна быть назначена независимая 
экспертиза. Расходы по проведению независимой экспертизы несет Исполнитель 
за исключением случаев, когда независимой экспертизой установлено отсутствие
нарушений Исполнителем условий настоящего контракта.

6.6. Заказчик подписывает акты сдачи-приемки услуг по факту выполнения заявки в 
сроки, предусмотренные п. 6.3 Контракта.

6.7. В случае обнаружения недостатков в объеме и качестве оказанных услуг, 
Заказчик направляет Исполнителю уведомление в порядке, предусмотренном п. 6.8 
Контракта.

6.8. Обо всех нарушениях условий Контракта об объеме и качестве услуг Заказчик 
уведомляет Исполнителя не позднее 3 (трех) рабочих дней с даты обнаружения указанных 
нарушений. Уведомление о невыполнении или ненадлежащем выполнении Исполнителем
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обязательств по Контракту составляется Заказчиком в письменной форме, содержит все 
замечания и перечень необходимых доработок, сроков их выполнения, и направляется 
Исполнителю по почте, факсу, электронной почте нарочным либо иным другим 
доступным средством. Доработки выполняются без дополнительной оплаты.

6.9. Исполнитель в установленный в уведомлении согласно п. 6.8 Контракта срок, 
обязан устранить все допущенные нарушения. Если Исполнитель в установленный срок 
не устранит нарушения, Заказчик вправе предъявить Исполнителю требование 
о возмещении своих расходов на устранение недостатков услуг, если такие действия 
осуществлялись Заказчиком и (или) направить решение об одностороннем отказе 
от исполнения Контракта.

7. Ответственность Сторон
7.1. В случае неисполнения или ненадлежащего исполнения обязательств 

по настоящему Контракту за исключением просрочки исполнения Заказчиком, 
Исполнителем обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных 
Контрактом, размер штрафа устанавливается в размере:

7.1.1. В отношении Исполнителя:
а) 10 процентов цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) 

не превышает 3 млн. рублей;
б) 5 процентов цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) 

составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно);
в) 1 процент цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) 

составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей (включительно);
г) 0,5 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) 

составляет от 100 млн. рублей до 500 млн. рублей (включительно);
д) 0,4 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) 

составляет от 500 млн. рублей до 1 млрд. рублей (включительно);
е) 0,3 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) 

составляет от 1 млрд. рублей до 2 млрд. рублей (включительно);
ж) 0,25 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) 

составляет от 2 млрд. рублей до 5 млрд. рублей (включительно);
з) 0,2 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) 

составляет от 5 млрд. рублей до 10 млрд. рублей (включительно);
и) 0,1 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) 

превышает 10 млрд. рублей.
В случае, если в извещении об осуществлении закупки установлены ограничения в 

отношении участников закупок, которыми могут быть только субъекты малого 
предпринимательства, социально ориентированные некоммерческие организации, размер 
штрафа составляет:

а) 3 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) 
не превышает 3 млн. рублей;

б) 2 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) 
составляет от 3 млн. рублей до 10 млн. рублей (включительно);

в) 1 процент цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) 
составляет от 10 млн. рублей до 20 млн. рублей (включительно).

7.1.2. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем 
обязательств, предусмотренных Контрактом, заключенным с победителем закупки (или с 
иным участником закупки в случаях, установленных Законом 
о контрактной системе, предложившим наиболее высокую цену за право заключения 
контракта, за исключением просрочки исполнения обязательств (в том числе гарантийного 
обязательства), предусмотренных контрактом, размер штрафа составляет:
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а) 10 процентов начальной (максимальной) цены контракта в случае, если 
начальная (максимальная) цена контракта не превышает 3 млн. рублей;

б) 5 процентов начальной (максимальной) цены контракта в случае, если начальная 
(максимальная) цена контракта составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей 
(включительно);

в) 1 процент начальной (максимальной) цены контракта в случае, если начальная 
(максимальная) цена контракта составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей 
(включительно).

7.1.3. Размер штрафа, взыскиваемого с Исполнителя, по контракту составляет 
_________ рублей.

7.1.4. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем 
обязательства, предусмотренного контрактом, которое не имеет стоимостного выражения, 
размер штрафа составляет:

а) 1000 рублей, если цена контракта не превышает 3 млн. рублей;
б) 5000 рублей, если цена контракта составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей 

(включительно);
в) 10000 рублей, если цена контракта составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. 

рублей (включительно);
г) 100000 рублей, если цена контракта превышает 100 млн. рублей.
7.1.5. В случае, если Контрактом предусмотрена обязанность Исполнителя 

о привлечении к исполнению контракта соисполнителей из числа субъектов малого 
предпринимательства, социально ориентированных некоммерческих организаций, штраф 
за неисполнение данного обязательства устанавливается в размере 5% объема такого 
привлечения, установленного контрактом.

7.1.6. В отношении Заказчика:
а) 1000 рублей, если цена контракта не превышает 3 млн. рублей (включительно);
б) 5000 рублей, если цена контракта составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей 

(включительно);
в) 10000 рублей, если цена контракта составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. 

рублей (включительно);
г) 100000 рублей, если цена контракта превышает 100 млн. рублей.
7.2.В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств (в том числе 

гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, а также в иных случаях 
неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, 
предусмотренных Контрактом, Заказчик направляет Исполнителю требование об уплате 
неустоек (штрафа, пени).

7.3. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения исполнителем 
обязательства, предусмотренного контрактом, в размере одной трехсотой действующей 
на дату уплаты пени ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от 
цены контракта, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, 
предусмотренных контрактом и фактически исполненных исполнителем.

7.4. Общая сумма начисленной неустойки (штрафов, пени) за неисполнение или 
ненадлежащее исполнение исполнителем обязательств, предусмотренных контрактом, 
не может превышать цену контракта.

7.5.Общая сумма начисленной неустойки (штрафов, пени) за ненадлежащее 
исполнение заказчиком обязательств, предусмотренных контрактом, не может превышать 
цену контракта.

7.6. В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных 
Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения 
Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, Исполнитель вправе потребовать 
уплаты неустоек (штрафов, пеней). Пеня начисляется за каждый день просрочки 
исполнения обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего
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после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства. Такая 
пеня устанавливается Контрактом в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты 
пеней ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации 
от не уплаченной в срок суммы.

7.7. Уплата неустойки (пени, штрафа) не освобождает Стороны от исполнения 
принятых обязательств, если не принимается решение об одностороннем отказе 
от исполнения Контракта.

7.8. Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что 
неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного 
контрактом, произошло по вине другой стороны.

8. Привлечение к выполнению Работ субподрядчиков , соисполнителей
8.1. Исполнитель обязан привлекать к исполнению контракта субподрядчиков, 

соисполнителей из числа субъектов малого предпринимательства, социально 
ориентированных некоммерческих организаций (далее - соисполнители) в объеме 31 
процентов от цены контракта.

8.2. В срок не более 5 рабочих дней со дня заключения договора с субподрядчиком, 
соисполнителей представить Заказчику:

а) декларацию о принадлежности субподрядчика, соисполнителей к субъектам 
малого предпринимательства, социально ориентированной некоммерческой организации, t ■ 
составленную в простой письменной форме, подписанную руководителем (иным 
уполномоченным лицом) субъекта малого предпринимательства, социально 
ориентированной некоммерческой организации и заверенную печатью (при наличии 
печати);

б) копию договора (договоров), заключенного с субподрядчиком, соисполнителем 
заверенную Исполнителем.

8.3. В случае замены субподрядчика на этапе исполнения контракта на другого 
субподрядчика представлять Заказчику документы, указанные в п. 9.2 настоящего 
Контракта, в течение 5 дней со дня заключения договора с новым субподрядчиком.

8.4. В течение 10 рабочих дней со дня оплаты Поставщиком выполненных 
обязательств по договору с субподрядчиком представлять Заказчику следующие 
документы:

а) копии документов о приемке оказанной услуги, которая является предметом 
договора, заключенного между Поставщиком и привлеченным им субподрядчиком;

б) копии платежных поручений, подтверждающих перечисление денежных средств 
Поставщиком субподрядчику, соисполнителю - в случае если договором, заключенным 
между Поставщиком и привлеченным им субподрядчиком, предусмотрена оплата 
выполненных обязательств до срока оплаты оказанных услуг, предусмотренного 
контрактом, заключенным с Заказчиком (в ином случае указанный документ 
представляется Заказчику дополнительно в течение 5 дней со дня оплаты Исполнителем 
обязательств, выполненных субподрядчиком.

8.5. Оплачивать поставленные субподрядчиком товары, выполненные работы (ее 
результаты), оказанные услуги, отдельные этапы исполнения договора, заключенного с 
таким субподрядчиком, соисполнителей в течение 15 рабочих дней с даты подписания 
Поставщиком документа о приемке товара, выполненной работы (ее результатов), 
оказанной услуги, отдельных этапов исполнения договора.

8.6. За неисполнение условия о привлечении к исполнению Контракта 
субподрядчиком из числа субъектов малого предпринимательства, социально 
ориентированных некоммерческих организаций устанавливается штраф в размере 5 
процентов объема такого привлечения, установленного Контрактом.

Подрядчик несет гражданско-правовую ответственность перед Заказчиком в виде < '• 
штрафа в размере 0,01 % от цены Контракта за представление документов, 
указанных в п. 8.2 Контакта, содержащих недостоверные сведения, либо их
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непредставление или представление таких документов с нарушением установленных 
сроков 

9. Обстоятельства непреодолимой силы
9.1. Стороны освобождаются от ответственности за полное или частичное 

неисполнение обязательств по настоящему Контракту, если это неисполнение явилось 
следствием обстоятельств непреодолимой силы, возникших после его заключения, 
в результате событий чрезвычайного характера.

9.2. Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что 
неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного 
Контрактом, произошло вследствие непреодолимой силы.

9.3. При наступлении обстоятельств, указанных в пункте 9.1.-9.2., Сторона, для 
которой создалась невозможность исполнения ее обязательств, должна известить о них 
в письменном виде другую Сторону с приложением соответствующих доказательств 
и документов в десятидневный срок со дня наступления этих обстоятельств. Извещение 
должно содержать данные о характере обстоятельств, а также официальные документы, 
удостоверяющие наличие этих обстоятельств и, по возможности, дающие оценку их 
влияния на исполнение Стороной своих обязательств по настоящему Контракту. Документ, 
выданный соответствующим компетентным органом, является достаточным 
подтверждением наличия или продолжительности действия непреодолимой силы.

10. Порядок разрешения споров
10.1. Все споры и разногласия, возникающие между Сторонами в связи 

с исполнением обязательств по Контракту, разрешаются с соблюдением обязательного 
досудебного претензионного порядка. Сторона, получившая претензию, обязана 
рассмотреть и дать ответ в срок не позднее 5 рабочих дней со дня получения последнего 
адресатом.

10.2. В случае, если Стороны не придут к соглашению, споры подлежат 
рассмотрению в Арбитражном суде Республики Башкортостан.

11. Срок действия и порядок расторжения Контракта
11.1. Контракт считается заключенным и вступает в силу с момента его подписания 

и действует до 31 января 2022 года включительно.
11.2. Прекращение (окончание) срока действия настоящего Контракта 

не освобождает Стороны от гарантийных обязательств (в случае их наличия), 
ответственности за неисполнение или ненадлежащее исполнение настоящего Контракта, 
если таковые имели место при исполнении условий настоящего Контракта, а также 
от оплаты Контракта в части исполненных обязательств Исполнителем до даты окончания 
действия Контракта.

11.3. Контракт может быть расторгнут по соглашению сторон, по решению суда, 
в случае одностороннего отказа стороны Контракта от исполнения Контракта 
в соответствии с гражданским законодательством.

11.4. Заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения 
Контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской 
Федерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств.

11.5. Заказчик вправе провести экспертизу оказанной услуги с привлечением 
экспертов, экспертных организаций до принятия решения об одностороннем отказе 
от исполнения Контракта в соответствии с пунктом 11.4. Контракта.

11.6. Если Заказчиком проведена экспертиза оказанной услуги с привлечением 
экспертов, экспертных организаций, решение об одностороннем отказе от исполнения 
контракта может быть принято Заказчиком только при условии, что по результатам 
экспертизы оказанной услуги в заключении эксперта, экспертной организации будут
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подтверждены нарушения условий Контракта, послужившие основанием 
для одностороннего отказа Заказчика от исполнения Контракта.

11.7. Решение заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта 
не позднее чем в течение 3 (трех) рабочих дней с даты принятия указанного решения, 
размещается в Единой информационной системе и направляется исполнителю по почте 
заказным письмом с уведомлением о вручении по адресу исполнителя, указанному 
в Контракте, а также телеграммой, либо посредством факсимильной связи, либо по адресу 
электронной почты, либо с использованием иных средств связи и доставки, 
обеспечивающих фиксирование такого уведомления и получение заказчиком 
подтверждения о его вручении исполнителю. Выполнение заказчиком требований 
настоящей части считается надлежащим уведомлением исполнителя об одностороннем 
отказе от исполнения Контракта. Датой такого надлежащего уведомления признается дата 
получения заказчиком подтверждения о вручении исполнителю указанного уведомления 
либо дата получения заказчиком информации об отсутствии исполнителя по его адресу, 
указанному в Контракте. При невозможности получения указанных подтверждения либо 
информации датой такого надлежащего уведомления признается дата по истечении 
тридцати дней с даты размещения решения заказчика об одностороннем отказе 
от исполнения Контракта в Единой информационной системе.

11.8. Решение Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта 
вступает в силу и Контракт считается расторгнутым через десять дней с даты 
надлежащего уведомления Заказчиком Исполнителя об одностороннем отказе 
от исполнения Контракта.

11.9. Заказчик обязан отменить не вступившее в силу решение об одностороннем 
отказе от исполнения Контракта, если в течение десятидневного срока с даты 
надлежащего уведомления Исполнителя о принятом решении об одностороннем отказе 
от исполнения контракта устранено нарушение условий Контракта, послужившее 
основанием для принятия указанного решения, а также Заказчику компенсированы 
затраты на проведение экспертизы. Данное правило не применяется в случае повторного 
нарушения Исполнителем условий Контракта, которые в соответствии с гражданским 
законодательством являются основанием для одностороннего отказа Заказчика 
от исполнения Контракта.

11.10. Исполнитель вправе принять решение об одностороннем отказе 
от исполнения Контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом 
Российской Федерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных видов 
обязательств.

11.11. В отношении порядка, сроков и оснований расторжения Контракта 
Исполнителем в одностороннем порядке применяются пункты 10.3.-10.10. настоящего 
раздела, за исключением требования об использовании Единой информационной системы.

11.12. При расторжении Контракта в связи с односторонним отказом Стороны 
Контракта от исполнения Контракта другая сторона Контракта вправе потребовать 
возмещения только фактически понесенного ущерба, непосредственно обусловленного 
обстоятельствами, являющимися основанием для принятия решения об одностороннем 
отказе от исполнения Контракта.

11.13. Заказчик принимает решение об одностороннем отказе от исполнения 
Контракта, если в ходе исполнения Контракта будет установлено, что Исполнитель 
не соответствует установленным документацией о закупке требованиям к участникам 
закупки или предоставил недостоверную информацию о своем соответствии таким 
требованиям, что позволило ему стать победителем определения исполнителя.

12. Обеспечение исполнения Контракта
12.1. Обеспечение исполнения настоящего Контракта по выбору Исполнителя 

предоставляется в форме банковской гарантии, выданной банком или внесением 
денежных средств на указанный заказчиком счет, на котором в соответствии
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с законодательством Российской Федерации учитываются операции со средствами, 
поступающими заказчику.Размер обеспечения исполнения контракта составляет 5 % начальной 
(максимальной) цены контракта-463} 15,44руб

12.2. Срок возврата заказчиком исполнителю денежных средств, внесенных 
в качестве обеспечения исполнения контракта, в том числе части этих денежных средств 
в случае уменьшения размера обеспечения исполнения контракта в соответствии 
с частями 7, 7.1 и 7.2 статьи 96 Закона о контрактной системе составляет не более чем 10 
дней, с даты исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных контрактом.

Денежные средства возвращаются Исполнителю по реквизитам, указанным 
в контракте, либо в требовании о возврате.

12.3. В случае отзыва в соответствии с законодательством Российской Федерации 
у банка, предоставившего банковскую гарантию в качестве обеспечения исполнения 
контракта, лицензии на осуществление банковских операций исполнителю обязан 
предоставить новое обеспечение исполнения контракта не позднее одного месяца со дня 
надлежащего уведомления заказчиком исполнителю о необходимости предоставить 
соответствующее обеспечение. Размер такого обеспечения может быть уменьшен 
в порядке и случаях, которые предусмотрены частями 7, 7.1, 7.2 и 7.3 статьи 96 Закона 
о контрактной системе. За каждый день просрочки исполнения исполнителю 
обязательства, предусмотренного частью 30 статьи 34 Закона о контрактной системе, 
начисляется пеня в размере, определенном в порядке, установленном в соответствии 
с частью 7 статьи 34 Закона о контрактной системе.

12.4. Уменьшение в соответствии с частями 7 и 7.1 статьи 96 Закона о контрактной 
системе размера обеспечения исполнения контракта, предоставленного в виде банковской 
гарантии, осуществляется заказчиком путем отказа от части своих прав по этой гарантии. 
При этом датой такого отказа признается дата включения предусмотренной частью 7.2 
статьи 96 Закона о контрактной системе информации в соответствующий реестр 
контрактов, предусмотренный статьей 103 Закона о контрактной системе.

12.5. В случае предоставления нового обеспечения исполнения контракта 
в соответствии с частью 30 статьи 34, пунктом 9 части 1 статьи 95, частью 7 статьи 96 
Закона о контрактной системе возврат банковской гарантии заказчиком гаранту, 
предоставившему указанную банковскую гарантию, не осуществляется, взыскание по ней 
не производится.

12.6. Исполнение контракта может обеспечиваться предоставлением банковской 
гарантии, выданной банком и соответствующей требованиям статьи 45 Закона 
о контрактной системе, или внесением денежных средств на указанный заказчиком счет, 
на котором в соответствии с законодательством Российской Федерации учитываются 
операции со средствами, поступающими заказчику. Способ обеспечения исполнения 
контракта, срок действия банковской гарантии определяются в соответствии 
с требованиями Закона о контрактной системе участником закупки, с которым заключается 
контракт, самостоятельно. При этом срок действия банковской гарантии должен 
превышать предусмотренный контрактом срок исполнения обязательств, которые должны 
быть обеспечены такой банковской гарантией, не менее чем на один месяц, в том числе в 
случае его изменения в соответствии со статьей 95 Закона о контрактной системе.

12.7. В ходе исполнения контракта исполнитель вправе изменить способ 
обеспечения исполнения контракта и (или) предоставить заказчику взамен ранее 
предоставленного обеспечения исполнения контракта новое обеспечение исполнения 
контракта, размер которого может быть уменьшен в порядке и случаях, которые 
предусмотрены частями 7.2 и 73  статьи 96 Закона о контрактной системе.

12.8. Реквизиты счета для перечисления денежных средств при выборе 
Исполнителем в качестве обеспечения исполнения контракта внесение денежных средств:
Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение средняя общеобразовательная школа села Павловка 
муниципального района Нуримановский район РБ (МБОУ СОШ с.Павловка)
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Банк получателя: Отделение -Н Б  Республика Башкортостан г. Уфа
БИК 048073001
Счет 40701810000001000057
Получатель: УФК по Республике Башкортостан (ФУ Администрация муниципального района 

Нуримановский район МБОУ СОШ села Павловка МР Нуримановский район РБ) л/с  20706160016 
ИНН получателя: 0239001081 
КПП получателя: 023901001 
ОКТМО 80645444 101

Назначение платежа:

Обеспечение исполнения муниципального контракта _______  (указывается наименование предмета
муниципального контракта, номера закупки).

12.9. Размер обеспечения исполнения контракта уменьшается посредством 
направления заказчиком информации об исполнении исполнителю обязательств по 
поставке товара, выполнению работы (ее результатов), оказанию услуги или 
об исполнении им отдельного этапа исполнения контракта и стоимости исполненных 
обязательств для включения в соответствующий реестр контрактов, предусмотренный 
статьей 103 Закона о контрактной системе. Уменьшение размера обеспечения исполнения 
контракта производится пропорционально стоимости исполненных обязательств, приемка 
и оплата которых осуществлены в порядке и сроки, которые предусмотрены контрактом. В 
случае, если обеспечение исполнения контракта осуществляется путем предоставления 
банковской гарантии, требование заказчика об уплате денежных сумм по этой гарантии 
может быть предъявлено в размере не более размера обеспечения исполнения контракта, 
рассчитанного заказчиком на основании информации об исполнении контракта, 
размещенной в соответствующем реестре контрактов. В случае, если обеспечение 
исполнения контракта осуществляется путем внесения денежных средств на счет, 
указанный заказчиком, по заявлению подрядчику ему возвращаются заказчиком 
в установленный в соответствии с частью 27 статьи 34 Закона о контрактной системе 
контрактом срок денежные средства в сумме, на которую уменьшен размер обеспечения 
исполнения контракта, рассчитанный заказчиком на основании информации 
об исполнении контракта, размещенной в соответствующем реестре контрактов.

12.10. Предусмотренное частями 7 и 7Л_ статьи 96 Закона о контрактной системе 
уменьшение размера обеспечения исполнения контракта осуществляется при условии 
отсутствия неисполненных исполнителю требований об уплате неустоек (штрафов, 
пеней), предъявленных заказчиком в соответствии с Законом о контрактной системе, 
а также приемки заказчиком поставленного товара, выполненной работы (ее результатов), 
оказанной услуги, результатов отдельного этапа исполнения контракта в объеме 
выплаченного аванса (если контрактом предусмотрена выплата аванса).

12.11. Заказчик имеет право на бесспорное списание денежных средств со счета 
Гаранта, если Гарантом в срок не более чем пять рабочих дней не исполнено требование 
Заказчика об уплате денежной суммы по банковской гарантии, направленное д 
о окончания срока действия банковской гарантии.

12.12. Участник закупки освобождается от предоставления обеспечения 
исполнения контракта, в том числе с учетом положений статьи 37 Закона о контрактной 
системе, в случае предоставления таким участником закупки информации, содержащейся 
в реестре контрактов, заключенных заказчиками, и подтверждающей исполнение таким 
участником (без учета правопреемства) в течение трех лет до даты подачи заявки 
на участие в закупке трех контрактов, исполненных без применения к такому участнику 
неустоек (штрафов, пеней). Такая информация представляется участником закупки 
до заключения контракта в случаях, установленных Законом о контрактной системе для 
предоставления обеспечения исполнения контракта. При этом сумма цен таких контрактов
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должна составлять не менее начальной (максимальной) цены контракта, указанной в 
извещении об осуществлении закупки и документации о закупке.

13. Конфиденциальность
13.1. Стороны гарантируют соблюдение конфиденциальности сведений 

и информации, ставших известными Сторонам в ходе исполнения настоящего Контракта. 
В случае передачи указанных сведений третьим лицам, разглашении информации 
ограниченного доступа какой-либо Стороной, виновная Сторона несет имущественную 
ответственность как за ненадлежащее исполнение обязательств.

13.2. Заказчик заявляет и Исполнитель осознает, что конфиденциальная 
информация Заказчика является информацией, доступ к которой ограничивается 
действующим законодательством Российской Федерации. В целях обеспечения 
ее неразглашения Заказчиком могут быть использованы различные способы защиты, 
предусмотренные действующим законодательством Российской Федерации.

13.3. Конфиденциальная информация Заказчика предоставляется Исполнителю 
Заказчиком исключительно для целей исполнения обязательств в соответствии 
с настоящим Контрактом.

13.4. Сторона вправе использовать конфиденциальную информацию другой 
Стороны исключительно для целей исполнения настоящего Контракта. Сторона не вправе 
раскрывать, разглашать и передавать, соответственно, обязуется не раскрывать, 
не разглашать и не передавать Конфиденциальную информацию другой Стороны каким бы 
то ни было третьим лицам без прямого предварительного письменного согласия такой 
Стороны, кроме случаев вынужденного раскрытия по требованию уполномоченных 
государственных органов на основании законного и мотивированного требования таких 
органов (предъявленного с соблюдением установленного законом порядка) в объеме 
и в случаях, прямо предусмотренных действующим законодательством Российской 
Федерации.

13.5. Исполнитель обязуется принять все необходимые меры для сохранения 
в тайне конфиденциальной информации Заказчика.

13.6. Обязательства Сторон по соблюдению конфиденциальности, вытекающие 
из настоящего Контракта, сохраняют свою силу в течение 5-ти лет после окончания 
выполнения обязательств по настоящему Контракту.

14. Прочие условия
14.1. Все изменения и дополнения к настоящему Контракту действительны, если 

они совершены в письменной форме и подписаны Сторонами.
14.2. При изменении юридического адреса, банковских реквизитов и формы 

собственности Сторона в двухнедельный срок обязана письменно известить об этом 
другую Сторону.

14.3. При исполнении Контракта не допускается перемена Исполнителя, 
за исключением случаев, если новый Исполнитель является правопреемником 
Исполнителя по Контракту вследствие реорганизации юридического лица в форме 
преобразования, слияния или присоединения.

14.4. В случае перемены Заказчика права и обязанности Заказчика, 
предусмотренные Контрактом, переходят к новому Заказчику.

14.5. Недействительность какого-либо из условий Контракта не влечет за собой 
недействительность других его условий или всего Контракта в целом.

14.6. Контракт составлен в форме электронного документа, подписан обеими 
Сторонами с помощью электронной подписи в соответствии с требованиями нормативных 
правовых актов Российской Федерации. Стороны вправе изготовить копию на бумажном 
носителе в двух экземплярах, имеющих одинаковую юридическую силу, по одному 
экземпляру для каждой из Сторон.
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14.7. Во всем ином, что не урегулировано настоящим контрактом, Стороны 
руководствуются действующим законодательством Российской Федерации.

15. Случаи изменения условий Контракта
15.1 Заказчик имеет право изменить условия Контракта по соглашению сторон 

в следующих случаях:
15.1.1. цена в случаях, предусмотренных пунктом 6 статьи 161 Бюджетного кодекса 

Российской Федерации, при уменьшении ранее доведенных до Заказчика как получателя 
бюджетных средств лимитов бюджетных обязательств может изменяться. При этом 
Заказчик в ходе исполнения Контракта обеспечивает согласование новых условий 
Контракта, в том числе цены и (или) сроков исполнения Контракта и (или) объем оказания 
услуг предусмотренных Контрактом;

15.1.2. цена Контракта может быть снижена по соглашению сторон без изменения 
предусмотренного Контрактом объема услуги, качества оказываемой услуги и иных 
условий Контракта.

15.1.3. При согласовании с Исполнителем Заказчик вправе увеличить или 
уменьшить предусмотренные Контрактом количество (объем) услуг не более чем 
на десять процентов. При этом по соглашению сторон допускается изменение с учетом 
положений бюджетного законодательства Российской Федерации цены Контракта 
пропорционально дополнительному объему или услуг исходя из установленной 
в Контракте цены единицы услуги, но не более чем на десять процентов цены Контракта. 
При уменьшении предусмотренных Контрактом объема услуг стороны Контракта обязаны 
уменьшить цену Контракта исходя из цены единицы услуги. При уменьшении 
предусмотренных контрактом количества товара, объема работы или услуги 
стороны контракта обязаны уменьшить цену контракта исходя из цены единицы 
товара, работы или услуги. Цена единицы дополнительно поставляемого товара или 
цена единицы товара при уменьшении предусмотренного контрактом количества 
поставляемого товара должна определяться как частное от деления первоначальной 
цены контракта на предусмотренное в контракте количество такого товара.

15.1.4. Изменение качественных, технических и функциональных характеристик 
оказываемых услуг на улучшенные, по сравнению с качеством и соответствующими 
техническими и функциональными характеристиками, указанными в Контракте (Задании).

15.1.5. Если цена заключенного для обеспечения муниципальных нужд на срок 
не менее одного года контракта составляет или превышает размер цены, установленный 
Правительством Российской Федерации, и исполнение указанного контракта 
по независящим от сторон контракта обстоятельствам без изменения его условий 
невозможно, указанные условия могут быть изменены на основании решения местной 
администрации;

15. Приложение
15.1. Приложение №1 к Контракту -  «Задание»;
15.2. Приложение №2 к Контракту -  «Меню»;
15.3 Приложение № 3 к Контракту -  «Перечень нормативно-правовых актов, 

регулирующих исполнение контракта»;

16. Юридические адреса и банковские реквизиты Сторон
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Заказчик:
Муниципальное бюджетное 

общеобразовательное учреждение средняя 
общеобразовательная школа села Павловка 
муниципального района Нуримановский 
район РБ (МБОУ СОШ с. Павловка)
452432, РБ, Нуримановский район, село 
Павловка, улица Карла Маркса, 31 
ИНН 0239001081 КПП 023901001 
р/с 40701810000001000057 
УФК по Республике Башкортостан (ФУ 
Администрации муниципального района 
Нуримановский район - МБОУ СОШ села 
Павловка МР Нуримановский район РБ) 
л/с 20706160016
В Отделение -  НБ Республика Башкортостан 
г Уфа
БИК 048073001 ОКПО 31240465
ОКТМО 80645444
ОГРН 1020200882701
Тел: 83477621779, 89373024507
pavschoolzavhoz@ yandex.ru

Исполнитель:
Общество с ограниченной 
ответственностью «Центр питания» (ООО 
«ЦП»)
Юр.адрес:452170, РБ, Чишминский район,
р.п. Чишмы, ул.Кирова, д.3/1, кв.66
Почт.адрес: 452170, РБ, Чишминский
район, р.п. Чишмы, ул.Кирова, д.3/1, кв.66
ИНН 0250013877 КПП 025001001
р/с 40702810300320000440
к/с 30101810600000000770 в филиале ПАО
«Банк УралСиб» в г.Уфа БИК 048073770
ОГРН 1110250000420
Тел.8/34797/22177, 22133
Директор
__________________ /Э.Р. Ахмадуллина/
М.П.

Директор школы

М.П.
/Ф.М.Гильманова.

У пода

I ч -Серийный HI
К Щ3 МБОУ сош 

с. ПАВЛОВКА

ное лицо

Ф.М.Гильманова
е р  С е р т и ф и к а т а  2d  7е  аб 17 6 f  I f  5е 67 9d 41 04 el la 49 28 сЗ  a5 e0  53

mailto:pavschoolzavhoz@yandex.ru
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Приложение № 1 к контракту №03013003146190000080002 от 30.12.2019года 
Техническое задание 

на услугу по организации горячего питания 
в образовательном учреждении 

МБОУ СОШ с.Павловка МР Нуримановский район РБ

СПЕЦИФИКАЦИЯ
На 2020 год

Наименование услуги Ед.изм Количе
ство

Стоимость,
руб

Сумма, руб

Оказание услуг по организации горячего питания в 
образовательном учреждении.

Оплата набора продуктов питания Дето-дни

10 920 45,00 491400

10080 100,00 1008000

1037 47,6 49361,20

1339 47,6 63736,40
Оплата услуг месяц

9 304 005,22 2736046.98

12 18 894,08 226728,96
4575273,54

На 2021 год
Наименование услуги Ед.изм Количе

ство
Стоимость,

руб
Сумма, руб

Оказание услуг по организации горячего питания в 
образовательном учреждении.

Оплата набора продуктов питания Дето-дни

10 920 45,00 491400,00

10080 100,00 1008000,00

978 47,6 46552,80

1374 47,6 65402,40
Оплата услуг месяц

9 315 581,33 2840231,97

12 19 620,67 235448,04
_ 4687035,21
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Точное количество рационов питания определяется в соответствии с заявкой Заказчика в зависимости от фактического количества детей. Заявка подается 
ответственным лицом Заказчика до 12-00 часов рабочего дня, предшествующего дню оказания услуги, в письменном виде ответственному работнику 
Исполнителя на пищеблоке. В день оказания услуги в срок до 9 часов 00 минут допускается коррекция количества уаиионов питания с учетом количества 
фактически присутствующих воспитанников путем подачи уточненной заявки
Сроки оказания у сл уг: с момента заключения кон тракта по 31 декабря 2021 года, согласно графику заказчика

Цена контракта определена на срок оказания услуг в период: 
с 01.01.2020г. по 31,12.2020г. - 4575273,54 руб., в т.ч. НДС -  не предусмотрен; 

с 01.01.2021г. по 31,12.2021г. - 4687035,21 руб., в т.ч. НДС -  не предусмотрен

Исполнитель оказывает услуги согласно СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, 
изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» и за свой счет проводит:

- оплату труда работников, осуществляющих организацию питания;
- прохождение медосмотров работников;
- прохождение работниками инструктажей (в соответствии с требованиями ГОСТ 12.0.004-2015 Система стандартов безопасности труда (ССБТ). Организация 

обучения безопасности труда. Общие положения).
- расходы по аренде помещений пищеблока и коммунальным услугам (электроэнергию, вывоз мусора, водоснабжение, водоотведение, теплоэнергию) на 

основании договора, по действующим тарифам согласно показаниям счетчиков (при наличии) или по представленному Заказчиком расчету, который будет прилагаться с 
выставленным счетом;

- работы по техническому обслуживанию и текущему ремонту холодильного, торгово-технологического и иного оборудования, принадлежащего Заказчику и 
переданному Исполнителю по акту приема-передачи

- при наступлении срока ремонт и государственную поверку весов;
- приобретение достаточного количества производственного инвентаря, кухонной посуды, моющих, дезинфицирующих средств, спецодежды для сотрудников 

пищеблока и других предметов материально-технического оснащения;
- проведения мероприятий по борьбе с насекомыми и грызунами по договорам со специализированными организациями в соответствии с гигиеническими 

требованиями, предъявляемыми к проведению дератизационных и дезинсекционных работ;
- по мере необходимости проводить косметический ремонт (побелка и покраска помещений пищеблока);
- обеспечение моющими и дезинфекционными средствами помещений, в которых осуществляется организация питания;
- проведение добровольной сертификации услуг общественного питания (1 раз в три года) -  что является гарантией качества оказываемых услуг и защиты 

интересов детей как потребителей;
- приобретение аптечек с медикаментами для оказания первой медицинской помощи работникам пищеблока;
- своевременный вывоз мусора, пищевых и биологических отходов, образовавшихся в результате оказания услуги согласно санитарного законодательства РФ и 

закона РФ «О ветеринарии»;
- проведение иных расходов, связанных с процессом обеспечения горячим питанием и выполнением технического задания.

Заказчик: Исполнитель:

Ф .М .Г ильманова Э.Р. Ахмадуллина
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График питания 

(График выдачи пищи)

График питания МБОУ СОШ села Павловка 
К.Маркса, 31

Время приема пищи 
(ежедневно с понедельника по 

пятницу)

Вид питания

9,10 Завтрак - ОВЗ (24)
10,05 Завтрак -  ММС (22)
12,10 Обед - ОВЗ и ДИ (24)

График питания МБОУ СОШ села Павловка 
К.Маркса, 39

Время приема пищи 
(ежедневно с понедельника по 

пятницу)

Вид питания

9.10 Завтрак -  ОВЗ и ДИ (17), ММС (24)
12,05 ОВЗ и ДИ (17)

Г рафик питания СОШ деревня Первомайск -  филиал МБОУ СОШ села Павловка
МР Нуримановский район РБ

Время приема пищи 
(ежедневно с понедельника по 

пятницу)

Вид питания

09.40 Завтрак ОВЗ
11.20 О б ед -О В З , ММС

Графикпитания воспитанников

Время приема пищи 
(ежедневно с понедельника по 

пятницу)

Вид питания

09.20 завтрак
12.55 обед
15.35 полдник (усиленный)

Г рафик питания ООШ деревня Сарва -  филиал МБОУ СОШ села Павловка 
__________________  МР Нуримановский район РБ______________________

Время приема пищи 
(ежедневно с понедельника по 

пятницу)

Вид питания

09.40 Завтрак - ОВЗ
11.15 О б ед -О В З , ММС
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Приложение №1 к техническому заданию Акт
приема-передачи оборудования, передаваемого в аренду находящегося на пищеблоке Заказчика

№
п/п

Инвентарный / Код
справо
чника

Наименование нефинансового актива Единица
изме­

номенклатурный рения дебет
номер кол-

во
сумма

1 434143312122091 9518 Весы столовые шт 1 3 235,00
2 434142914230090 9535 Котел КВ-300 МТ шт 1 79 380,00
3 436163612180114 9557 Шкаф-стеллаж открытый шт 1 3 116,00
4 434142914135039 9558 Котел электрический КЭВ-9 шт 1 6 322,00
5 234143190290007 10228 Плита электрическая шт 1 8 715,00
6 436162930100104 11745 Ларь морозильная шт 1 13 587,00
7 434162930122017 11765 Плита электрическая ПЭП-048-М шт 1 38 200,00
8 434142813100132 3394 Котел электрический шт 1 53 312,00
9 434142925527726 8380 Мармит 1х,2х блюд ЭМК 70КУ шт 1 52 848,00
10 434142945102726 8382 Машина овощерезочно-протирочная шт 1 21 004,00
11 434162930122727 8387 Плита электрическая шт 1 38 242,00
12 434162930122728 8388 Плита электрическая шт 1 38 242,00
13 434143312100616 10062 Ларь морозильная шт 1 13 000,00
14 434162930100622 10068 Холодильник "Бирюса" шт 1 13 900,00
15 434162930100623 10069 Холодильник "Indezit" шт 1 16 110,00
16 434162930100624 10070 Холодильник "Бирюса" шт 1 17 250,00
17 434162930121625 10071 Шкаф жарочный шт 1 54 698,00
18 434162930100626 10072 Шкаф морозильный "Ларь" шт 1 16 484,29
19 234162930302006 10192 Эл.мясорубка МИМ-8 шт 1 -
20 4341429451031000 3085 Машина тестомесильная МТМ-65МНА с нерж.дежой шт 1 56 550,00
21 434162930510022 12997 водонагреватель накопительный Тегшех шт 1 5 759,00
22 434162930500023 12998 водонагреватель проточный шт 1 8 484,00

23 4361629301220100 14572 Плита электрическая шт 1 52 192,00
24 434162930122070 9549 Плита электрическая Дарина IB ЕН331 404 шт 1 9 162,00
25 436162930100117 9555 Холодильник "Indesit" TIA 16 шт 1 16 110,00

26 436162930100113 9556 Холодильник 2-хкамерный Норд шт 1 10 000,00
27 434162930152037 9559 Водонагреватель электрический "Аристон" шт 1 4 000,00
28 43414289744030 10168 Ванна моечная BM3/430 эконом "Алента" шт 1 11 200,00
29 4341429255253030 10169 Кипятильник Starfood W B-10А шт 1 7 428,00
30 534142897290021 9136 Водонагреватель "Чемпион" (120л.) шт 1 14 050,00
31 436143312100167 9567 Весы механические (150 кг) шт 1 6 240,00

32 438143312100373 9764 Весы ВМЭН-200-100 шт 1 5 915,00

33 436143312100627 10073 Весы шт 1 5 139,00

34 436163612274629 10075 Стол для обработки мяса шт 1 9 875,00

35 436163612272630 10076 Стол кондитерский шт 1 16 096,00
36 436163612274631 10077 Стол разделочный шт 1 5 906,00

37 234163612336005 10186 Стеллаж для тарелок шт 1 5 922,00
38 236163612336006 10187 Стеллаж кухонный шт 1 6 120,00

39 236163612275007 10188 Стол раздаточный шт 1 7 436,00

40 4361629451161000 3088 Кастрюля сварная, нерж.сталь АШ -2021 (40л.) шт 1 4 820,00

41 4361629451161000 3094 Кастрюля сварная, нерж.сталь АШ -2021 (40л.) шт 1 4 820,00



23

42 436162930100003 13101 Холодильник "Атлант" шт 1 9 600,00

43 436143312100001 13111 Весы напольные синие шт 1 4 645,76

44 436143312100004 13112 Весы пл.до 100кг шт 1 4 910,00

45 436143312100002 13113 Весы РН-10Ц-13У шт 1 5 102,94

46 436143312100005 13114 Весы электронные до 15кг шт 1 5 463,00

47 436162930139001 13115 Картофельчистка МОК 150 шт 1 17 208,81

48 4360130041 13116 Контейнер для ложек нерж шт 1 3 615,00

49 13117 Ларь морозильнаяРсшБ шт 33 060,00

50 436162930100009 13118 Ларь морозильная Орск шт 1 6 818,63

51 436162930100200 13119 Ларь морозильная с непрозрачной крышкой шт 1 16 900,00
52 436162930370008 13120 Машина протирочная МПРЗ шт 1 16 020,00

53 436162930100008 13121 Морозильник Стинол шт 1 8 371,84

54 436162930302001 13122 Мясорубка М М -12 настольная шт 1 9 498,00
55 4361629300122090 13123 Плитка ПЭ-бш(бкомфорок) шт 1 45 017,00

56 436163612293001 13124 Полка кухонная для посуды шт 1 9 116,00

57 43616361293002 13125 Полка кухонная для посуды шт 1 9 116,00

58 43614251479 13126 Стелаж для стаканов шт 1 3 015,00
59 436163612280001 13127 Стелаж для стаканов шт 1 4 397,00
60 436162930100001 13128 Холодильник Бирюса шт 1 13 246,40
61 434162930010228 13129 Холодильник "Свияга" шт 1 8 400,00
62 436162930100004 13130 Холодильник Юрюзань шт 1 5 492,75
63 436162930100201 13131 Холодильник однокамерный шт 1 10 955,00
64 436162930100005 13132 Холодильник -витрина Pozis шт 1 15 090,00
65 436162930121001 13133 Шкаф жарочный ШЖЭП 2 шт 1 27 587,00
66 234142897380011 13275 Ванна ВМО 2/530 шт 1 11 556,00
67 2341428973800010 13276 Ванна ВМО 2/530 шт 1 16 520,00
68 234162930510014 13277 Водонагреватель шт 1 4 840,00
69 234162930510013 13278 Водонагреватель шт 1 4 350,00
70 236162930136004 13279 Печь микроволновая СВЧ "Дельта DL-81 L20C@ 20л шт 1 3 100,00
71 1600425 13280 Полка для кухонных досок нерж шт 1 3 125,00

Заказчик: Исполнитель:

Ф.М.Гильманова Э.Р.Ахмадуллина

I
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Рекомендуемые суточные наборы продуктов для организации питания детей в дошкольных образовательных 
организациях (г, мл, на 1 ребенка/сутки) в соответствии с Приложением № 10 к СанПиН 2.4.1.3049-13.

Наименование пищевого продукта или группы 
пищевых продуктов

Количество продуктов в зависимости от возраста детей
в г, мл, брутто в г, мл, нетто

1-3 года 3-7 лет 1-3 года 3-7 лет
Молоко и кисломолочные продукты с м.д.ж. не 
ниже 2,5%

390 450 390 450

Творог, творожные изделия с м.д.ж. не менее 5% 30 40 30 40
Сметана с м.д.ж. не более 15% 9 11 9 11
Сыр твердый 4,3 6,4 4 6
Мясо (бескостное/ на кости) 55/68 60,5/75 50 55
Птица (куры 1 кат потр./цыплята-бройлеры 1 кат 
потр./индейка 1 кат потр.)

23/23/22 27/27/26 20 24

Рыба (филе), в т.ч. филе слабо или малосоленое 34 39 32 37
Колбасные изделия - 7 - 6,9
Яйцо куриное столовое 0,5 шт. 0,6 шт. 20 24
Картофель: с 01.09 по 31.10 160 187 120 140
с 31.10 по 31.12 172 200 120 140
с 31.12 по 28.02 185 215 120 140
с 29.02 по 01.09 200 234 120 140
Овощи, зелень 256 325 205 260
Фрукты (плоды) свежие 108 114 95 100
Фрукты (плоды) сухие 9 11 9 11
Соки фруктовые (овощные) 100 100 100 100
Напитки витаминизированные (готовый 
напиток)

- 50 - 50

Хлеб ржаной (ржано-пшеничный) 40 50 40 50
Хлеб пшеничный или хлеб зерновой 60 80 60 80
Крупы (злаки), бобовые 30 43 30 43
Макаронные изделия 8 12 8 12
Мука пшеничная хлебопекарная 25 29 25 29
Масло коровье сладкосливочное 18 21 18 21
Масло растительное 9 11 9 11
Кондитерские изделия 7 20 7 20
Чай, включая фиточай 0,5 0,6 0,5 0,6
Какао-порошок 0,5 0,6 0,5 0,6
Кофейный напиток 1,0 1,2 1,0 1,2
Сахар 37 47 37 47
Дрожжи хлебопекарные 0,4 0,5 0,4 0,5
Мука картофельная (крахмал) 2 3 2 3
Соль пищевая поваренная 4 6 4 6

Хим состав (без учета т/о)
Белок, г 59 73
Жир, г 56 69
Углеводы, г 215 275
Энергетическая ценность, ккал 1560 1963

I
I

I
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Рекомендуемые среднесуточные наборы пищевых продуктов, в том числе используемые для приготовления блюд и 

напитков, для обучающихся муниципальных общеобразовательных учреждений

Наименование продуктов

Количество продуктов в зависимости возраста обучающихся

в г, мл, брутто в г, мл, нетто

7 -1 0  лет 1 1 -1 8  лет 7 -1 0  лет 1 1 -1 8  лет

Хлеб ржаной (ржано-пшеничный) 80 120 80 120

Хлеб пшеничный 150 200 150 200
Мука пшеничная 15 20 15 20
Крупы, бобовые 45 50 45 50
Макаронные изделия 15 20 15 20
Картофель 250 <*> 250 <*> 188 188
Овощи свежие, зелень 350 400 280 <**> 320 <**>
Фрукты (плоды) свежие 200 200 185 <**> 185 <**>
Фрукты (плоды) сухие, в т.ч. 
шиповник 15 20 15 20

Соки плодоовощные, напитки 
витаминизированные, в т.ч. 
инстантные

200 200 200 200

Мясо жилованное (мясо на кости) 1 
кат. 77 (95) 86 (105) 70 78

Цыплята 1 категории потрошеные 
(куры 1 кат. п/п) 40 (51) 60 (76) 35 53

Рыба-филе 60 80 58 77
Колбасные изделия 15 20 14,7 19,6
Молоко (массовая доля жира 2,5%, 
3,2%) 300 300 300 300

Кисломолочные продукты 
(массовая доля жира 2,5%, 3,2%) 150 180 150 180

Творог (массовая доля жира от 4% до
9%) 50 60 50 60

Сыр 10 12 9,8 11,8
Сметана (массовая доля жира от 10 % 
до 15%) 10 10 10 10

Масло сливочное 30 35 30 35
Масло растительное 15 18 15 18
Яйцо диетическое 1 шт. 1 шт. 40 40
Сахар <***> 40 45 40 45
Кондитерские изделия 10 15 10 15
Чай 0,4 0,4 0,4 0,4
Какао 1,2 1,2 1,2 1,2
Дрожжи хлебопекарные 1 2 1 2
Соль 5 7 5 7

Рекомендуемый ассортимент основных пищевых продуктов для использования в питании детей в дошкольных 
организациях в соответствии с Приложением № 11 к Сан ПиН 2.4.1.3049-13.

Мясо и мясопродукты:
- говядина 1 категории,
- телятина,
- нежирные сорта свинины и баранины;
- мясо птицы охлажденное (курица, индейка),
- мясо кролика,
- сосиски, сардельки (говяжьи), колбасы вареные для детского питания, не чаще, чем 1-2 раза в неделю - после тепловой 
обработки;
- субпродукты говяжьи (печень, язык).
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Рыба и рыбопродукты - треска, горбуша, лосось, хек, минтай, ледяная рыба, 
судак, сельдь (соленая), морепродукты.
Яйца куриные - в виде омлетов или в вареном виде.
Молоко и молочные продукты:
- молоко (2,5%, 3,2% жирности), пастеризованное, стерилизованное;
- сгущенное молоко (цельное и с сахаром), сгущенно-вареное молоко;
- творог не более 9% жирности с кислотностью не более 150°Т - после термической обработки; творог и творожные 
изделия промышленного выпуска в мелкоштучной упаковке;
- сыр неострых сортов (твердый, полутвердый, мягкий, плавленый - для питания детей дошкольного возраста);
- сметана (10%, 15% жирности) - после термической обработки;
- кисломолочные продукты промышленного выпуска; ряженка, варенец, бифидок, кефир, йогурты, простокваша;
- сливки (10%) жирности);
- мороженое (молочное, сливочное)
Пищевые жиры:
- сливочное масло (72,5%, 82,5% жирности);
- растительное масло (подсолнечное, кукурузное, соевое - только рафинированное; 
рапсовое, оливковое) - в салаты, винегреты, сельдь, вторые блюда;
- маргарин ограниченно для выпечки.
Кондитерские изделия:
- зефир, пастила, мармелад;
- шоколад и шоколадные конфеты - не чаще одного раза в неделю;
- галеты, печенье, крекеры, вафли, пряники, кексы (предпочтительнее с минимальным количеством пищевых 
ароматизаторов и красителей);
- пирожные, торты (песочные и бисквитные, без крема);
- джемы, варенье, повидло, мед - промышленного выпуска.
Овощи:
- овощи свежие: картофель, капуста белокочанная, капуста краснокочанная, капуста цветная, брюссельская, брокколи, 
капуста морская, морковь, свекла, огурцы, томаты, перец сладкий, кабачки, баклажаны, патиссоны, лук (зеленый и 
репчатый), чеснок (с учетом индивидуальной переносимости), петрушка, укроп, листовой салат, щавель, шпинат, 
сельдерей, брюква, репа, редис, редька, тыква, коренья белые сушеные, томатная паста, томат-пюре;
- овощи быстрозамороженные (очищенные полуфабрикаты): картофель, капуста цветная, брюссельская, брокколи, 
капуста морская, морковь, свекла, перец сладкий, кабачки, баклажаны, лук (репчатый), шпинат, сельдерей, тыква, 
горошек зеленый, фасоль стручковая.
Фрукты:
- яблоки, груши, бананы, слива, персики, абрикосы, ягоды (за исключением клубники, в том числе быстрозамороженные);
- цитрусовые (апельсины, мандарины, лимоны) - с учетом индивидуальной переносимости;
- тропические фрукты (манго, киви, ананас, гуава) - с учетом индивидуальной переносимости.
- сухофрукты.
Бобовые: горох, фасоль, соя, чечевица.
Орехи: миндаль, фундук, ядро грецкого ореха.
Соки и напитки:
- натуральные отечественные и импортные соки и нектары промышленного выпуска (осветленные и с мякотью);
- напитки промышленного выпуска на основе натуральных фруктов;
- витаминизированные напитки промышленного выпуска без консервантов и искусственных пищевых добавок;
- кофе (суррогатный), какао, чай.
Консервы:
- говядина тушеная (в виде исключения при отсутствии мяса) для приготовления первых блюд)
- лосось, сайра (для приготовления супов);
- компоты, фрукты дольками;
- баклажанная и кабачковая икра для детского питания;
- зеленый горошек;
- кукуруза сахарная;
- фасоль стручковая консервированная;
- томаты и огурцы соленые.
Хлеб (ржаной, пшеничный или из смеси муки, предпочтительно обогащенный), крупы, макаронные изделия - все виды 
без ограничения.
Соль поваренная йодированная - в эндемичных по содержанию йода районах.
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Суммарные объемы блюд по приемам пищи (в граммах)

Возраст детей Завтрак Обед Полдник Ужин
от 1 года до 3-х лет 350-450 450-550 200-250 400-500
от 3-х до 7-ми лет 400-550 600-800 250-350 450-600

Пищевые продукты, которые не допускается использовать в питании детей, в целях предотвращения возникновения и 
распространения инфекционных и массовых неинфекционных заболеваний (отравлений) в соответствии с Приложением

№ 9 к Сан ПиН 2.4.1.3049-13.

Мясо и мясопродукты:
- мясо диких животных;
- коллагенсодержащее сырье из мяса птицы;
- мясо третьей и четвертой категории;
- мясо с массовой долей костей, жировой и соединительной ткани свыше 20%;
- субпродукты, кроме печени, языка, сердца;
- кровяные и ливерные колбасы;
- непотрошеная птица;
- мясо водоплавающих птиц.
Блюда, изготовленные из мяса, птицы, рыбы:
- зельцы, изделия из мясной обрези, диафрагмы; рулеты из мякоти голов;
- блюда, не прошедшие тепловую обработку, кроме соленой рыбы (сельдь, семга, форель).
Консервы:
- консервы с нарушением герметичности банок, бомбажные, "хлопуши", банки с ржавчиной, деформированные, без 
этикеток.
Пищевые жиры:
- кулинарные жиры, свиное или баранье сало, маргарин (маргарин допускается только для выпечки) и другие 
гидрогенизированные жиры;
- сливочное масло жирностью ниже 72%;
- жареные в жире (во фритюре) пищевые продукты и кулинарные изделия, чипсы.
Молоко и молочные продукты:
- молоко и молочные продукты из хозяйств, неблагополучных по заболеваемости сельскохозяйственных животных,
- молоко, не прошедшее пастеризацию;
- молочные продукты, творожные сырки с использованием растительных жиров;
- мороженое (на основе растительных жиров);
- творог из непастеризованного молока;
- фляжная сметана без термической обработки;
- простокваша "самоквас";
Яйца:
- яйца водоплавающих птиц;
- яйца с загрязненной скорлупой, с насечкой, "тек", "бой";
- яйца из хозяйств, неблагополучных по сальмонеллезам;
Кондитерские изделия:
- кремовые кондитерские изделия (пирожные и торты) и кремы.
Прочие продукты и блюда:
- любые пищевые продукты домашнего (не промышленного) изготовления, а также принесенные из дома (в том числе 
при организации праздничных мероприятий, праздновании дней рождения и т.п.);
- первые и вторые блюда на основе сухих пищевых концентратов быстрого приготовления;
- крупы, мука, сухофрукты и другие продукты, загрязненные различными примесями или зараженные амбарными 
вредителями;
- грибы и кулинарные изделия, из них приготовленные;
- квас, газированные напитки;
- уксус, горчица, хрен, перец острый и другие острые приправы и содержащие их пищевые продукты, включая острые 
соусы, кетчупы, майонезы и майонезные соусы,
- маринованные овощи и фрукты (огурцы, томаты, сливы, яблоки) с применением уксуса, не прошедшие перед выдачей 
термическую обработку;
- кофе натуральный;
- ядра абрикосовой косточки, арахиса;
- карамель, в том числе леденцовая;
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- продукты, в том числе кондитерских изделия, содержащих алкоголь; кумыс и другие кисломолочные продукты с 
содержанием этанола (более 0,5%).

5.Требования к оказываемым услугам:
5.1. Услуги по организации горячего питания осуществляются в соответствии с «Методическими рекомендациями 

по организации общественного питания», с «Санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации 
общественного питания, изготовления и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» 
СанПиН 2.3.6.1079-01, «Санитарно-эпидемиологическими требованиями к устройству, содержанию и организации 
режима работы дошкольных образовательных учреждений» СанПиН 2.4.1.3049-13, СанПин 2.4.5.2409-08 «Санитарно- 
эпидемиологические требования к организации питания учащихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях 
начального и среднего профессионального образования» и другими действующими нормативными документами.

5.2. Исполнителем должны оказываться услуги по организации питания в соответствии с десятидневным меню 
разработанным и согласованным с Заказчиком в соответствии с требованиями к качеству пищевых продуктов, 
предназначенных для организации питания (приложение № 1 к техническому заданию). Услуга включает приготовление 
завтрака, второго завтрака, обеда, уплотненного полдника на базе Заказчика силами и средствами Исполнителя.

5.3. В целях выполнения оказываемых услуг, являющихся объектом настоящего конкурса, Исполнителю 
предоставляется право пользования помещениями, технологическим оборудованием и предметами материально- 
технического оснащения, необходимыми для организации питания, переданными по Договору аренды имущества.

5.4. Исполнитель обязуется не использовать указанные помещение и оборудование в целях, не предусмотренных 
услугой по организации горячего питания

5.5. Требования к качеству оказания услуг:
Качество оказываемых услуг по организации горячего питания должно соответствовать требованиям:
- Федерального закона от 02.01.2000г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов» (с изменениями и 

дополнениями),
- Федерального закона от 30.03.1999г. № 52-Ф З «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (с 

изменениями и дополнениями),
- Постановления Главного государственного санитарного врача РФ от 15 мая 2013 г. № 2 6  «Об утверждении 

СанПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима 
работы дошкольных образовательных организаций» (с изменениями),

- Постановления Правительства РФ от 15 августа 1997 г. № 1036 "Об утверждении Правил оказания услуг 
общественного питания" (с изменениями и дополнениями),

- Постановления Главного государственного санитарного врача РФ от 19 января 2005г. № 3  «О введении в 
действие СанПиН 2.3.2 1940-05 «Организация детского питания» (с изменениями и дополнениями),

- Постановления Главного государственного санитарного врача РФ от 22 мая 2003 г. № 98 «О введении в действие 
СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»,

- иных действующих государственных стандартов и технологических нормативов, технических условий, 
действующих правил производственной санитарии, требований СанПиН, и нормативных документов, предъявляющих 
требования к данной категории услуг.

5.6.Требования к безопасности оказания услуг:
Исполнитель обязан соблюдать следующие требования к безопасности оказания услуг:
- Наличие санитарно-эпидемиологического заключения на услуги общественного питания независимо от форм 

собственности и ведомственной принадлежности на основании СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические 
требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и 
продовольственного сырья», утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 
08.11.2001 г. № 31 (с изменениями и дополнениями).

- Оказание услуг в соответствии с:
СП 3.5.3.3223-14 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и проведению дератизационных 

мероприятий», утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 22 сентября 2014 г. 
№ 58;

СП 3.1.1.3108-13 «Профилактика острых кишечных инфекций», утвержденными постановлением Главного 
государственного санитарного врача РФ от 9 октября 2013 г. № 53;

СанПин 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов», 
утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 14.11.2001г. № 36 (с изменениями и 
дополнениями).

Пищевые продукты, используемые для приготовления пищи, должны соответствовать гигиеническим 
требованиям, предъявляемым к продовольственному сырью и пищевым продуктам. Пищевые продукты, используемые 
для приготовления пищи, могут происходить из всех стран, за исключением тех, на которые наложены официальные 
экономические санкции и санитарные ограничения.

Для предотвращения возникновения и распространения инфекционных и массовых неинфекционных заболеваний 
(отравлений) и в соответствии с принципами щадящего питания не допускается использовать пищевые продукты, остатки 
пищи, пищу, приготовленную накануне и изготавливать блюда и кулинарные изделия, указанные в СанПиН 2.4.1.3049- 
13, СанПин 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания учащихся в 
общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»
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Исполнитель обязан проводить за счет собственных средств производственный контроль за соблюдением 

санитарных правил и выполнение санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий.
Исполнитель обязан проводить за счет собственных средств дезинфекцию, дератизацию и дезинсекцию 

помещений пищеблоков в соответствии с нормативными документами.
Исполнитель обязан обеспечить прохождение работниками периодических медицинских осмотров, гигиеническое 

воспитание обучение с последующей аттестацией по специальности не реже 1 раза в год, согласно действующим 
санитарным правилам, вакцинацию работников в соответствии с национальным календарем профилактических прививок 
в соответствии с действующими санитарными правилами и нормами, предписаниями Роспотребнадзора. Дополнительно 
к требуемым обследованиям в соответствии с приказом Минздравсоцразвития РФ № 302н от 12.04.2011г. (редакция от 
05.12.2014) проводить обследование персонала пищеблоков наротовирусы и норовирусы 1,2 типа, стафилакок.

Исполнитель обязан при подвозе продукции автотранспортом соблюдать правила движения и меры 
антитеррористической безопасности, обеспечивающие безопасность воспитанников на территории
_________________________________обеспечивать собственными силами пропуск служебного транспорта на территорию с
последующим закрыванием ворот.

5.7. Условия оказания услуг:
Требования к перевозке и приему пищевых продуктов для оказания услуг осуществляются в соответствии с 

СанПиН 2.4.1.3049-13.
Исполнитель составляет меню в соответствии с ассортиментом основных пищевых продуктов для использования в 

питании детей в дошкольных образовательных организациях, указанном в СанПиН 2.4.1.3049-13 и СанПин 2.4.5.2409-08. 
Исполнитель обеспечивает работу пищеблоков только при поступлении мытых и/или очищенных овощей. При 
отсутствии свежих овощей и фруктов возможна их замена в меню на соки, быстрозамороженные овощи и фрукты.

Доставка пищевых продуктов осуществляется специально выделенным для перевозки пищевых продуктов 
транспортом..

Скоропортящиеся пищевые продукты перевозятся охлаждаемым или изотермическим транспортом, 
обеспечивающим сохранение установленных температурных режимов хранения, либо в изотермических контейнерах.

Погрузочно-разгрузочные работы осуществляются силами Исполнителя. Лица, сопровождающие 
продовольственное сырье и пищевые продукты в пути следования и выполняющие их погрузку и выгрузку, должны 
использовать специальную одежду (халат, рукавицы), иметь личную медицинскую книжку установленного образца с 
отметками о результатах медицинских осмотров, в том числе лабораторных обследований, и отметкой о прохождении 
профессиональной гигиенической подготовки.

Прием пищевых продуктов и продовольственного сырья в ____________________________________________
осуществляется при наличии документов, подтверждающих их качество и безопасность.

5.8. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества оказания услуг:
Питание должно соответствовать СанПин 2.4.1.3049-13, СанПин 2.4.5.2409-08 , Правилам оказания услуг 

общественного питания, утвержденным постановлением Правительства РФ от 15.08.1997г. № 1036 (с изменениями и 
дополнениями).

Объем готовых блюд определяется в соответствии с десятидневным меню и с заявками Заказчика.
Услуги по организации горячего питания осуществляется в соответствии с режимом работы дошкольного 

образовательного учреждения и образовательного учреждения.
Гарантии качества продукции - продукты питания для изготовления блюд должны отвечать гигиеническим 

требованиям, предъявляемым к продовольственному сырью и пищевым продуктам (СанПиН), иметь ветеринарное 
удостоверение, подтверждающее соответствие товаров требованиям законодательства РФ в части соответствия 
помещения, холодильного оборудования, мяса и мясопродуктов действующим ветеринарно-санитарным нормам и 
правилам, ветеринарное свидетельство на партию продукции, соответствовать ГОСТам и ТУ, сопровождаться 
декларацией о соответствия и иными документами, удостоверяющими качество и безопасность поставляемых продуктов 
питания, с указанием даты выработки, сроков и условий хранения продуктов.

5.9. Требования к таре и упаковке:
Продукты питания, используемые для приготовления блюд, должны быть упакованы в соответствии с 

требованиями федерального закона от 02.01.2000 г№  29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
5.10. Иные показатели, связанные с определением соответствия оказываемых услуг потребностям Заказчика:
Исполнитель обязан:
Своевременно и надлежащим образом организовать горячее питание воспитанников и учащихся в объеме, сроки и 

надлежащего качества в соответствии с условиями Муниципального контракта с использованием своих материалов.
Самостоятельно приобретать материальные ресурсы, необходимые для исполнения настоящего Муниципального 

контракта; обеспечивать строгое соблюдение установленных правил приемки поступающих на пищеблок сырья, 
требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий и сроков хранения и реализации продуктов.

Предупреждать Заказчика о вероятных конкретных событиях или обстоятельствах в будущем, которые могут 
негативно повлиять на качество услуг.

Передать Заказчику оригиналы счетов-фактур, а также Акты приема-сдачи, подписанные Исполнителем.
Своими силами и за свой счет устранить допущенные по своей вине недостатки в оказанных услугах.
Предоставить сертификаты, обязательные для данного вида услуг, и иные документы, подтверждающие качество 

оказанных услуг, оформленные в соответствии с законодательством Российской Федерации.
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Обеспечивать приготовление питания на базе Заказчика высокого качества.
Комплектовать ежедневное меню на основании согласованного с Заказчиком десятидневного меню. В случае 

изменений, согласовывать меню с Заказчиком.
Содержать территорию производственных помещений и оборудование, используемые для приготовления и 

хранения питания в соответствии с санитарно-гигиеническими нормами и правилами, принятыми в Российской 
Федерации, для этого самостоятельно приобретать моющие средства.

Обеспечивать содержание помещений для организации питания оборудованием с соблюдением установленных 
правил и требований санитарной, технической и пожарной инспекции, а также правильную эксплуатацию холодильного, 
торгово-технологического и другого оборудования, используемого Исполнителем.

Обеспечить помещения для организации питания необходимой спецодеждой и моющими средствами.
Следить за своевременным (1 раз в год) и обязательным прохождением работниками, организующими питание в 

учреждении, медицинских и профилактических осмотров за счет средств Исполнителя.
Обеспечить приготовление и организацию питания в учреждении силами квалифицированных специалистов. 

Своевременно и в полном объеме выплачивать заработную плату, размер и условия получения которой определяются 
трудовым муниципальный контрактом, с учетом квалификации работника, сложности труда, количества и качества 
выполненной работы.

Обеспечивать постоянный контроль качества пищи.
Обеспечивать помещения для организации питания необходимой технологической и нормативной документацией 

(технологические и технико-технологические карты, сборники технологических нормативов, санитарные правила, 
государственные стандарты), осуществлять производственно-технологический контроль и предоставлять по запросу 
Заказчика документы, регламентирующие организацию питания воспитанников.

Организовать обеспечение горячим питанием воспитанников и учащихся обеспечить питание в горячем виде без 
подогрева, в течение 10-15 минут после приготовления.

Ежемесячно предоставлять Заказчику информацию о расходе продуктов питания в натуральном выражении и 
исполнение норм, утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации 
от 15.05.2013 № 26 «Об утверждении СанПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, 
содержанию и организации режима работы дошкольных образовательных организаций», СанПин 2.4.5.2409-08 
«Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания учащихся в общеобразовательных учреждениях, 
учреждениях начального и среднего профессионального образования».

5.11. Общие требования к индивидуальным предпринимателям, юридическим лицам, действующих в сфере 
изготовления, ввоза и оборота пищевых продуктов:

- наличие санитарно-эпидемиологического заключения на право хранения и реализацию продуктов питания;
- работники, занятые на работах, которые связаны с изготовлением и оборотом пищевых продуктов, оказанием 

услуг в сфере розничной торговли пищевыми продуктами, материалами и изделиями и сфере общественного питания и 
при выполнении которых осуществляются непосредственные контакты работников с пищевыми продуктами, 
материалами и изделиями, должны проходить обязательные предварительные при поступлении на работу и 
периодические медицинские осмотры, а также гигиеническое обучение в соответствии с законодательством Российской 
Федерации.
6. Требования к ассортименту, к сырью, полуфабрикатам и пищевым продуктам, непосредственно используемым 
в питании обучающихся

6.1. Общие требования
1) Товары, используемые Исполнителем для организации горячего питания по контракту, должны соответствовать 

спецификации по ассортименту, наименованию, качественным характеристикам, весу и виду фасовки, соответствовать 
требованиям действующих нормативных документов Российской Федерации -  стандартов (ГОСТ, ОСТ), технических 
регламентов (ТР), единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - (Утверждены Решением Комиссии таможенного союза от 
28.05.2010 № 299), СанПиН 2.3.2.1078-01, СанПиН 2.4.5.2409-08,технических регламентов, технических условий, 
санитарных норм и правил; удостоверяться сертификатом соответствия (декларацией о соответствии) производителя 
(поставщика); иметь другие документы установленные действующим законодательством Российской Федерации; 
продовольственные товары не должны содержать компоненты, полученные с использованием генно -  инженерно 
модифицированных организмов, искусственные пищевые красители, ароматизаторы, подсластители, запрещенные 
пищевые добавки.

2) Товар должен иметь маркировку, содержащую сведения, предусмотренные 29-ФЗ РФ «О качестве и 
безопасности пищевых продуктов» или государственным стандартам, в том числе ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты 
питания. Информация для потребителей. Общие требования».

3) Упаковка продовольственных товаров должна иметь соответствующую маркировку на русском языке и наличие 
информации о товаре в соответствии с ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты питания. Информация для потребителей. Общие 
требования».

4) Тара и упаковка всех продовольственных товаров должна соответствовать требованиям, предъявляемым к 
упаковке и таре для пищевых продуктов в Российской Федерации.

6.2. Требования к пищевой продукции, используемой при оказании услуг
№ Наименование товара: Товар Ед. Нормативный документ:
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п/п Качественные 

характеристики (сорт, 
вид, тип, вид разделки, 
категория и т.д.)

фасованн
ый,
весовой,
вид
упаковки

изм. Технический регламент,
ГОСТ, ОСТ, РСТ РФ, ТУ, СанПиН Особые

условия

1 Хлеб и булочные 
изделия:
Хлеб ржано­
пшеничный

в уп. кг ГОСТ Р 31807-2012
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного 
союза от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СаиПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов
и
разрыхлителе
й,
искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Хлеб пшеничный, 
обогащенный 
миронутриентами, 1с

в уп. кг ГОСТ Р 31805-2012
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного 
союза от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов
и
разрыхлителе
й,
искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

2 Мука:
Мука пшеничная, 
хлебопекарная, в/с

Фас.
От 10 до 
50 кг

кг ГОСТ Р 52189-2003,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

3 Макаронные изделия: кг
3.1 Макаронные изделия 

из муки в/с, гр. А, в/с, 
в ассортименте

Вес. кг ГОСТ 31743-2012
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

4 Крупа и бобовые
Г орох шлифованный, 
целый 1 с

Вес. кг ГОСТ 6201-68, ГОСТ 26791-85
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Крупа гречневая 
ядрица 1с

Вес. кг ГОСТ Р 55290-2012
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) -

i
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(Утверждены Решением Комиссии таможенного 
союза от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Крупа пшеничная 1 с Вес. кг ГОСТ 276-60, ГОСТ 26791-85
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Крупа ячменная 
перловая 1с

Вес. к ГОСТ 5784-60, ГОСТ 26791-85
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Манная крупа, марка 
М

Вес. кг ГОСТ 7022-97,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Пшено шлифованное 
в/с

Вес. кг ГОСТ 572-60, ГОСТ 26791-85
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного 
союза от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Рис шлифованный 1 с Вес. кг ГОСТ 6292-93,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Хлопья овсяные 
«Г еркулес»

Вес. кг ГОСТ 21149-93,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного 
союза от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

5 Сахарный песок
5.1 Сахарный песок Вес. кг ГОСТ 21-94

Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

|

6 Овощи, картофель:
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Капуста белокочанная 
свежая, lc

Вес. кг ГОСТ Р 51809-2001,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Картофель свежий 
продовольственный, 1 
кл.

Вес. кг ГОСТ Р 51808-2013,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Лук репчатый, свежий, 
1 кл.

Вес. кг ГОСТ Р 51783-2001,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) 
- (Утверждены Решением Комиссии таможенного 
союза от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Морковь свежая 
столовая, 1 кл.

Вес. кг ГОСТ 32284-2013,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Огурцы свежие 1 кл. Вес. кг ГОСТ Р 54752-2011,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Свекла свежая 
столовая 1 кл.

Вес. кг ГОСТ 32285-2013,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

j
t

Томат свежие 1 кл. Вес. кг ГОСТ Р 55906-2013,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

.  „

Полуфабрикаты
овощные

Вес. кг ТУ производителя. Единые санитарно- 
эпидемиологические и гигиенические требования к 
товарам, подлежащим санитарно- 
эпидемиологическому надзору (контролю) 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),

I
t \
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СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

7 Фрукты, ягоды:
Апельсины свежие 
высшего сорта

Вес. к ГОСТ Р 53596-2009
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Лимоны свежие 
высшего сорта

Вес. кг ГОСТ Р 53596-2009,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) 
- (Утверждены Решением Комиссии таможенного 
союза от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Яблоки свежие 1 с Вес. кг ГОСТ Р 54697-2011,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Бананы свежие 
1 с

Вес. кг ГОСТ Р 51603-2000 Единые санитарно- 
эпидемиологические и гигиенические требования к 
товарам, подлежащим санитарно- 
эпидемиологическому надзору (контролю) 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

8 Фрукты и ягоды
сухие:
Виноград сушеный 
«Изюм» в/с

Вес. кг ГОСТ 6882-88,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СаиПиН 2.4.1.3049-13

Компотная смесь из 
сухофруктов

Вес. кг ТУ производителя,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.32.1078-01 

СанПиН 2.4.1.3049-13
Плоды шиповника 
сушеные

Вес. кг ГОСТ 1994-93
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

J

9 Соковая продукция из
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фруктов и овощей
Нектары фруктовые в 
ассортименте

1,0 л л ГОСТ 32104-2013,
Технический регламент на соковую продукцию из 
фруктов и овощей (Федеральный закон от 27.10.2008 
N 178-ФЗ ТР), Единые санитарно-эпидемиологические 
и гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299)
СанПиН 2.4.1.3049-13

Без
химических
консервантов
9

искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Соки фруктовые 
прямого отжима 
осветленные, в 
ассортименте

1,0 л л ГОСТ 32101-2013,
Технический регламент на соковую продукцию из 
фруктов и овощей (Федеральный закон от 27.10.2008 
N 178-ФЗ ТР),
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299)
СанПиН 2.4.1.3049-13

Без
химических
консервантов
5

искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Соки фруктовые 
прямого отжима 
неосветленные, в 
ассортименте

1,0 л л ГОСТ 32101-2013,
Технический регламент на соковую продукцию из 
фруктов и овощей (Федеральный закон от 27.10.2008 
N 178-ФЗ ТР), Единые санитарно-эпидемиологические 
и гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299) СанПиН 2.4.1.3049-13

Без
химических
консервантов
9

искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Соки фруктовые 
восстановленные 
в ассортименте

1,0л л ГОСТ 32103-2013,
Технический регламент на соковую продукцию из 
фруктов и овощей (Федеральный закон от 27.10.2008 
N 178-ФЗ ТР),
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утвержден Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299) СанПиН 2.4.1.3049-13

Без
химических
консервантов

искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

10 Консервы
плодоовощные.
Консервы
натуральные. Горошек 
зеленый.

До
1,0 кг

кг ГОСТ Р 54050-2010
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

/

Огурцы соленые, 
соленые
стерилизованные 
(консервированные без 
добавления уксуса) для 
детского (дошкольного 
и школьного) питания

До
3,0 кг

кг ГОСТ 7180-73 (только для блюд с тепловой 
обработкой),
ТУ,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Повидло, До кг ГОСТ 32099-2013 без
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стерилизованное 1 
сорт в ассортименте

1,0 кг Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 

СанПиН 2.4.1.3049-13

химических
консервантов
9

искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Томат - паста в/с, 
содержание сухих 
веществ не менее 25%

До
1,0 кг

кг ГОСТ Р 54678-2011
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов

искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Консервы рыбные 
сайра

Фас бан. 
до 350 гр

кг ГОСТ 29276-92
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов

искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

11 Кондитерские
изделия:
Печенье сахарное в 
ассортименте

фас.до 5,0 
кг

Кг ГОСТ 24901-2014
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов

искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Печенье затяжное в 
ассортименте

фас.до 5,0 
кг

Кг ГОСТ 24901-2014
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов
5

искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Пряничные изделия в 
ассортименте

фас.до 5,0 
кг

Кг ГОСТ 15810-2014 Единые санитарно- 
эпидемиологические и гигиенические требования к 
товарам, подлежащим санитарно- 
эпидемиологическому надзору (контролю) 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Вафли в ассортименте фас.до 3,0 
кг

кг ГОСТ 14031-2014 Единые санитарно- 
эпидемиологические и гигиенические требования к 
товарам, подлежащим санитарно­
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эпидемиологическому надзору (контролю) 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01

Мармелад (весовой) в 
ассортименте

фас.до 3,0 
кг

кг ГОСТ 6442-2014 Единые санитарно- 
эпидемиологические и гигиенические требования к 
товарам, подлежащим санитарно- 
эпидемиологическому надзору (контролю) 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01

Конфеты желейные в 
ассортименте

фас.до 2,0 
кг

кг ГОСТ 4570-2014 Единые санитарно- 
эпидемиологические и гигиенические требования к 
товарам, подлежащим санитарно- 
эпидемиологическому надзору (контролю) 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01

12 Напитки: кофейные, 
какао, кисели, чай
Какао порошок 
натуральный

До 1,0 кг кг ГОСТ 108-2014
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов
9

искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Кисель обогащённый 
витаминно­
минеральными 
комплексами

До 1,0 кг кг ТУ производителя,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов

искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Кисель плодово- 
ягодный на плодовых 
или ягодных 
экстрактах 
концентрированных 
соков

До 1,0 кг кг ГОСТ 18488-2000
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного 
союза от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов
9

искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Кофейный напиток 
(не содержащий в 
своём составе 
натуральный кофе)

До 1,0 кг кг ГОСТ 50364-92
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

не
содержащий 
в своём 
составе 
натуральный 
кое

Напитки,
витаминизированные
промышленного

До 1,0 кг кг ТУ производителя,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим

без
химических
консервантов

i  \
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производства сухие
инстантные
(быстрорастворимые)

санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01
СанГТиН 2.4.1.3049-13

5
искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Чай черный байховый
крупнолистовой,
в/сорт

До 0,5 кг кг ГОСТ 32573-2013,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

13 Мясопродукты:
Филе цыплят, кур 1 кат Вес. кг ГОСТ Р 52306-2005,

Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Мясо говядина 
жилованная 1 
кат. бескостная

Вес. кг ГОСТ Р 54754-2011
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.3.2.1940-05 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Срок
годности не 
более 6 
месяцев. 
Массовая 
доля жировой 
ткани не 
более 20 %.

Полуфабрикаты 
мясные для детского 
питания

Вес. кг ТУ производителя
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) 
- (Утверждены Решением Комиссии таможенного 
союза от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

14 Рыбопродукты
Филе минтай 
мороженный, 1 сорт

Вес. кг ГОСТ 32366— 2013,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

неглазирован
ный

Филе горбуши 
мороженной, 1 сорт

Вес. кг ГОСТ 32366-2013,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

неглазирован
ный

15 Колбасные изделия:
Сосиски в/с, в 
ассортименте для 
детского питания

Вес. кг ГОСТ Р 52196-2011. Батоны прямые длиной [от 15 до 
50]* см или изогнутые длиной [от 15 до 50]* см или 
овальные. Батон в натуральной или искусственной, в

С малым
содержанием
жира
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маркированной или в немаркированной оболочке. Без 
содержания фосфатов.
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.3.2.1940-05 
СанПиН 2.4.1.3049-13

16 Молоко и
кисломолочные
продукты:
Молоко питьевое 
пастеризованное 
изготовленное из 
нормализованного 
молока; массовая доля 
жира 3,2 -  3,5 %

1,0 л в
различной
о вида
упаковке
произвол
ителя

л ГОСТ Р 52783-2007
Технический регламент на молоко и молочную 
продукцию (Федеральный закон от 12.06.2008 № 88- 
ФЗ),
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299)
СанПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов
?
искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Продукт 
кисломолочный 
"Снежок" 2,5% - 3,2% 
жирности

1,0 л 
в
различног 
о вида 
упаковке 
произвол 
ителя

л ГОСТ 34048-2017,
Технический регламент на молоко и молочную 
продукцию (Федеральный закон от 12.06.2008 № 88- 
ФЗ),
Единые санитарно-эпидемиологические и 

гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299)
СанПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов
?
искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Продукт 
кисломолочный 
«Кефир» 2,5% - 3,2% 
жирности

1,0 л 
в
различног 
о вида 
упаковке 
произвол 
ителя

л ГОСТ 32925-2014,
Технический регламент на молоко и молочную 
продукцию (Федеральный закон от 12.06.2008 № 88- 
ФЗ),
Единые санитарно-эпидемиологические и 

гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299)
СанПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов
?
искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Продукт 
кисломолочный 
«Ряженка» 2,5% - 3,2% 
жирности

1,0 л 
в
различног 
о вида 
упаковке 
произвол 
ителя

л ГОСТ 32925-2014,
Технический регламент на молоко и молочную 
продукцию (Федеральный закон от 12.06.2008 № 88- 
ФЗ),
Единые санитарно-эпидемиологические и 

гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299)
СанПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов
5
искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Масло сладко­
сливочное
Крестьянское 72,5%- 
82,5% жирности

Фасованн 
ое до 0,5 
кг

кг ГОСТ 33633-2015,
Технический регламент на молоко и молочную 
продукцию (Федеральный закон от 12.06.2008 № 88- 
ФЗ),
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзор (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов
5
искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор 
ов, пищевых 
добавок

Молоко цельное 
сгущенное с сахаром 
8,5% жирности

0,4 кг кг ГОСТ 31688-2012,
Технический регламент на молоко и молочную 
продукцию (Федеральный закон от 12.06.2008 № 88-
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ФЗ),
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299)
СанПиН 2.4.1.3049-13

Сметана 15%-25% 
жирности

0,5 кг 
В
различно 
м виде 
упаковки 
произвол 
ителя

кг ГОСТ 31452-2012,
Технический регламент на молоко и молочную 
продукцию (Федеральный закон от 12.06.2008 № 88- 
ФЗ),
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299)
СанПиН 2.4.1.3049-13

без
химических
консервантов
9

искусственны 
х красителей 
и
ароматизатор
ов, пищевых
добавок, не
должна
содержать
растительные
жиры

Сыр полутвердый 
неострых сортов 45%- 
50% жирности

Вес. кг ГОСТ 33631-2015,
Технический регламент на молоко и молочную 
продукцию (Федеральный закон от 12.06.2008 № 88- 
ФЗ),
ГОСТ 52686-2006, ГОСТ 32260-2013,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299)
СанПиН 2.4.1.3049-13

Творог 5 - 9% 
жирности

Фасованн 
ый до 
0,20 кг

кг ГОСТ 32927-2014,
Технический регламент на молоко и молочную 
продукцию (Федеральный закон от 12.06.2008 № 88- 
ФЗ),
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299)
СанПиН 2.4.1.3049-13

17 Яйцо:
17.1 Яйцо куриное пищевое 

диетическое 1 
категории

уп. шт. ГОСТ 31654-2012,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

18 Масложировая
продукция:

18.1 Масло подсолнечное 
рафинированное, в/с

До 1,0 кг кг ГОСТ 1129-2013,
Технический регламент на масложировую продукцию 
(Федеральный закон от 24.06.2008 № 90-ФЗ),
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299)
СанПиН 2.4.1.3049-13

)
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19 Прочие товары:
Дрожжи
хлебопекарные сухие

До 0,1 кг кг ГОСТ Р 54845-2011,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.3.2.1078-01 
СанПиН 2.4.1.3049-13

Кислота лимонная 
пищевая

Фас.вуп. 
до 0,1 кг

кг ГОСТ 908-2004,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299),
СанПиН 2.4.1.3049-13

Соль поваренная 
пищевая йодированная 
1 сорт, помол №1

1,0 кг кг ГОСТ Р 51574-2000,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299)
СанПиН 2.4.1.3049-13

обогащённая 
йодатом 
калия (КЮЗ)

Сухари панировочные До 1,0 кг кг ГОСТ 28 402-89,
Единые санитарно-эпидемиологические и 
гигиенические требования к товарам, подлежащим 
санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - 
(Утверждены Решением Комиссии таможенного союза 
от 28.05.2010 № 299)
СанПиН 2.4.1.3049-13

Допускается поставка продуктов питания, соответствующих требованиям утвержденных технических условий (ТУ) 
производителя, разработанных в соответствии с ГОСТ Р 51740-2016. При этом значения показателей качества и 
безопасности, установленные в ТУ, не должны быть ниже (хуже) регламентированных в государственных стандартах 
общих технических условий Требования ТУ должны соответствовать государственным стандартам на методы контроля, 
маркировку, упаковку, хранение, распространяющиеся на продукцию.

6.3. ПЕРЕЧЕНЬ ПРОДУКТОВ И БЛЮД, КОТОРЫЕ НЕ ДОПУСКАЮТСЯ ДЛЯ РЕАЛИЗАЦИИ В
ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫХ УЧРЕЖДЕНИЯХ.

1. Пищевые продукты с истекшими сроками годности и признаками недоброкачественности.
2. Остатки пищи от предыдущего приема и пища, приготовленная накануне.
3. Плодоовощная продукция с признаками порчи.
4. Мясо, субпродукты всех видов сельскохозяйственных животных, рыба, сельскохозяйственная птица, не прошедшие 
ветеринарный контроль.
5. Субпродукты, кроме печени, языка, сердца.
6. Непотрошеная птица.
7. Мясо диких животных.
8. Яйца и мясо водоплавающих птиц.
9. Яйца с загрязненной скорлупой, с насечкой, "тек", "бой", а также яйца из хозяйств, неблагополучных по 
сальмонеллезам.
10. Консервы с нарушением герметичности банок, бомбажные, "хлопуши", банки с ржавчиной, деформированные, без 
этикеток.
11. Крупа, мука, сухофрукты и другие продукты, загрязненные различными примесями или зараженные амбарными 
вредителями.
12. Любые пищевые продукты домашнего (не промышленного) изготовления.
13. Кремовые кондитерские изделия (пирожные и торты).
14. Зельцы, изделия из мясной обрези, диафрагмы; рулеты из мякоти голов, кровяные и ливерные колбасы.
15. Творог из непастеризованного молока, фляжный творог, фляжная сметана без термической обработки.
16. Простокваша -"самоквас".

t \
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17. Грибы и продукты (кулинарные изделия), из них приготовленные.
18. Квас.
19. Молоко и молочные продукты из хозяйств, неблагополучных по заболеваемости сельскохозяйственных животных, а 
также не прошедшие первичную обработку и пастеризацию.
20. Сырокопченые мясные гастрономические изделия и колбасы.
21. Блюда, изготовленные из мяса, птицы, рыбы, не прошедших тепловую обработку.
22. Жареные во фритюре пищевые продукты и изделия.
23. Пищевые продукты, не предусмотренные прил. N 9.
24. Уксус, горчица, хрен, перец острый (красный, черный) и другие острые (жгучие) приправы.
25. Острые соусы, кетчупы, майонез, закусочные консервы, маринованные овощи и фрукты (огурцы, томаты, сливы, 
яблоки) с применением уксуса, не прошедшие перед выдачей термическую обработку.
26. Кофе натуральный; тонизирующие, в том числе энергетические напитки, алкоголь.
27. Кулинарные жиры, свиное или баранье сало, маргарин и другие гидрогенизированные жиры.
28. Ядро абрикосовой косточки, арахис.
29. Газированные напитки.
30. Молочные продукты и мороженое на основе растительных жиров.
31. Жевательная резинка.
32. Кумыс и другие кисломолочные продукты с содержанием этанола (более 0,5%).
33. Карамель, в том числе леденцовая.
34. Закусочные консервы.
35. Заливные блюда (мясные и рыбные), студни, форшмак из сельди.
36. Холодные напитки и морсы (без термической обработки) из плодово-ягодного сырья.
37. Окрошки и холодные супы.
38. Макароны по-флотски (с мясным фаршем), макароны с рубленым яйцом.
39. Яичница-глазунья.
40. Паштеты и блинчики с мясом и с творогом.
41. Первые и вторые блюда из/на основе сухих пищевых концентратов быстрого приготовления.
42. Коллагенсодержащее сырье из мяса птицы.
43. Мясо третьей и четвертой категории.
44. Мясо с массовой долей костей, жировой и соединительной ткани свыше 20%.
45. Сливочное масло жирностью ниже 72%.
46. Жареные в жире (во фритюре) пищевые продукты и кулинарные изделия, чипсы.

7.Порядок сбора, хранения и вывоза пищевых отходов
7.1. Пищевые отходы собираются Исполнителем для хранения и вывоза в месте, установленном Получателем услуг 
на территории образовательного учреждения.
7.2. Пищевые отходы хранятся в отдельных контейнерах (с крышками), установленных на площадках, отвечающих 
требованиям СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания 
обучающихся в образовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального 
образования».
7.3. В целях исключения возможности загнивания и разложения отходов срок хранения в холодное время года (при 
температуре -5° и ниже) должен быть не более трех суток, в теплое время (при плюсовой температуре свыше +5°) не 
более одних суток (ежедневный вывоз).
7.4. Вывоз отходов и обработка контейнеров производится Исполнителем при заполнении их не более чем на 2/3 
объема. Сжигание мусора не допускается.
7.5. Запрещается выбор пищевых отходов из контейнеров и других емкостей для отходов.
8. Требования соответствия нормативным документам (лицензии, допуски, разрешения, согласование)

Оказание услуг должно осуществляться в соответствии с установленными требованиями, в том числе:
- Федеральный закон от 02.01,2000г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов» (с изменениями и 
дополнениями),
- Федеральный закон от 30.03.1999г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (с 
изменениями и дополнениями),
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»
- СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, 
изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно-эпидемиологическими требованиями к устройству, содержанию и организации 
режима работы дошкольных образовательных учреждений»;

- СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в 
общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»;
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- СП 2.3.6.1066-01 «Санитарно - эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них 
продовольственного сырья и пищевых продуктов;
- СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и 
выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических мероприятий)»;
- СанПиН 2.1.7.1322-03 «Гигиенические требования к размещению и обезвреживанию отходов производства и 
потребления»;
- СП 2.2.2.1327-03 «Гигиенические требования к организации технологических процессов, производственному 
оборудованию и рабочему инструменту»;
- ГОСТ 30389-2013 «Услуги общественного питания. Предприятия общественного питания. Классификация и общие 
требования
- ГОСТ 31984-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования»;
- ГОСТ 30390-2013 "Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие 
технические условия"
-СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в 
общеобразовательных учреждениях»,
- СанПин 2.3.2.1940-05 «Организация детского питания»;
-ГОСТ 60524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу»;

- СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в 
образовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»
- СанПин 3.5.3.3223-14 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и проведению дератизационных 
мероприятий», утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 22 сентября 2014 г. 
№ 58;
- СанПин 3.1.1.3108-13 «Профилактика острых кишечных инфекций», утвержденными постановлением Главного 
государственного санитарного врача РФ от 9 октября 2013 г. № 53;
СанПин 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов», 
утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 14.11.2001г. № 36 (с изменениями и 
дополнениями)
- Постановление Правительства РФ от 15 августа 1997 г. № 1036 «Об утверждении Правил оказания услуг общественного 
питания»
Постановления Главного государственного санитарного врача РФ от 15 мая 2013г. № 26 «Об утверждении СанПиН 
2.4.1.3049-13 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы 
дошкольных образовательных организаций» (с изменениями),
- Постановления Главного государственного санитарного врача РФ от 19 января 2005г. № 3 «О введении в действие 
СанПиН 2.3.2 1940-05 «Организация детского питания» (с изменениями и дополнениями),
- Постановления Главного государственного санитарного врача РФ от 22 мая 2003г. № 98 «О введении в действие 
СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»,
- Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции».
- Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 022/2011 "Пищевая продукция в части ее маркировки" (с 

изменениями на 14 сентября 2018 года)
- Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 034/2013 "О безопасности мяса и мясной продукции"

- иные действующие государственные стандартыв и технологические нормативы, технических условий, 
действующих правил производственной санитарии, требований СанПиН, и нормативных документов, предъявляющих 
требования к данной категории услуг.
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Заказчик: Исполнитель:

Ф.М.Г ильманова Э.Р.Ахмадуллина
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АКТ

сдачи-приемки оказанных услуг 
, именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице , действующего на основании , с одной стороны, и
____________________ , именуемое в дальнейшем «Исполнитель», в лице ____________________________, действующего на

основании Устава, с другой стороны, составили настоящий Акт о нижеследующем:
Исполнителем в период с____________п о _______________ 201 г. оказаны услуги по организации горячего питания для

№ Наименование
учреждения

Кол-во дето-дней Цена за ед., руб Цена контракта, руб

1

Итого

Всего оказано услуг на сумму_____________________________________рублей, НДС облагается/не облагается.
Мотивированное заключение о надлежащем (ненадлежащем) исполнении обязательств по Контракту

Заказчик Исполнитель
МП

«Заказчик»

М.п.
/А . X . Нугуманов

«Исполнитель»
_____________________ /Э.РЛхмадуллина/
М.п.



45

Приложение № 2
к контракту №_____

20 г.

МЕНЮ
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I Приложение № 3 к Контракту
«Перечень нормативно-правовых актов, 
регулирующих исполнение контракта»;

Перечень нормативно-правовых актов
I

При организации горячего питания обучающихся Исполнитель обязан руководствоваться следующими 
нормативно-правовыми актами Российской Федерации:

- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральным законом от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии 

населения»;
- в части выполнения физиологических норм потребления пищевых продуктов в соответствии с 

нормативными документами: t ■
СанПиН 2.4.5.2409-08. Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания 

обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального 
образования. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы"

СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых 
продуктов»,

СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых 
продуктов»;

-в части обеспечение постоянного контроля за санитарно-эпидемиологическим режимом в столовых 
при технологической и кулинарной обработке продуктов:

СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных 
правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических мероприятий)»,

ГОСТ 30389 - 2013 «Услуги общественного питания. Предприятия общественного питания. 
Классификация и общие требования»,

ГОСТ 30390-2013 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая 
населению. Общие технические условия»,

ГОСТ 31984-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования»,
ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу»,
СанПиН 2.1.7.1322-03 «Гигиенические требования к размещению и обезвреживанию отходов 

производства и потребления»,
СП 2.2.2.1327-03 «Гигиенические требования к организации технологических процессов, 

производственному оборудованию и рабочему инструменту»;
- СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного 

питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»;
- СанПин 2.3.2.1940-05 «Организация детского питания».

«Заказчик» «Исполнитель»

/ / Ш ь
М.п.

I


